Nasze Kulinarne Dziedzictwo 2015 - relacja

Marony czyli jadalne kasztany, polski kwas chlebowy, pasztet w stoiku,
ser gorski sudecki, tradycyjne pierniki czy jagniecina duszona z
warzywami i ser kozi tomnicki zapiekany w orkiszu z sosem miodowo-
porzeczkowym, to tylko niektdre z ponad piecdziesieciu dolnoslaskich
produktow i dwunastu potraw zaprezentowanych podczas konkursu
Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionow.

Konkurs zostat zorganizowany w sobote 22 sierpnia, w Pasazu Grunwaldzkim we
Wroctawiu.

Organizatorami XV edycji konkursu byt Dolnoslgski Osrodek Doradztwa
Rolniczego we Wroctawiu, Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego oraz
Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Dolnoslgskiego.

Kulinaria to nie tylko wazny elementem dziedzictwa kulturowego, ale i promoc;ji
kazdego regionu. Dolny Slask to wielokulturowy tygiel, w ktérym mieszajg sie
smaki réoznych regionéw przedwojennej Polski, dawnych kreséw wschodnich, a
takze kuchnia niemiecka, czeska, zydowska, temkowska, ukrainska czy batkanska.

Celem konkursu, ktéry odbyt sie w sobote w Pasazu Grunwaldzkim jest
zidentyfikowanie, poszukiwanie i gromadzenie wiedzy na temat produktéw
specyficznych, charakterystycznych dla naszego regionu, ktére moga stac sie
jego wizytéwka, a takze upowszechnianie tej wiedzy.

Uroczystego otwarcia imprezy dokonata Wicemarszatek Wojewddztwa
Dolnoslaskiego Ewa Mankowska, Magdalena Nawrocka z Pasazu Grunwaldzkiego i
Dyrektor Dolnoslgskiego Osrodka Doradztwa Rolniczego we Wroctawiu Ryszard
Czerwinski. Uczestnikéw konkursu, gosci i odwiedzajgcych Pasaz powitata
rowniez Wicewojewoda Dolnoslagska Joanna Bronowicka, Przewodniczgca Sejmiku
Wojewoddztwa Dolnoslgskiego Barbara Zdrojewska i Cztonek Zarzadu
Wojewddztwa Dolnoslgskiego Tadeusz Samborski.

Odwiedzajgcy w sobote Pasaz Grunwaldzki we Wroctawiu mogli sprébowac
regionalnych i tradycyjnych produktéw z Dolnego Slaska, prezentowanych w
punkcie degustacyjno-informacyjnym. Wszystkie te produkty zostaty nagrodzone
w poprzednich edycjach konkursu, otrzymaty prestizowg ogdlnopolska nagrode
Perta lub zostaty wpisane na Liste Produktéw Tradycyjnych prowadzong przez



ministra rolnictwa. Na stole krélowaty wedliny z przetwérni ,,Pod bukami”, kozie
sery z Goliszowa, ciasteczka z maki z kasztandéw jadalnych, konfitura z zielonych
orzechow czy jabtka z Maciejowego Sadu.

Imprezie towarzyszyt wystep zespotu folklorystycznego Gérnianki z Jaszkowej
Goérnej.

Komisje konkursowe ocenity piecdziesigt cztery regionalne produkty, wystawione
przez czterdziestu producentéw oraz dwanascie dan i potraw regionalnych
przyrzgdzonych przez zespoty gastronomiczne. Przyznano nastepujgce nagrody i
wyréznienia:

Najlepszy regionalny produkt zywnosciowy
. Produkty regionalne pochodzenia zwierzecego

1. wyréznienie - Kabanos swojski z Jagodnika, Dar — Vit Dariusz Konarski,
Stotwina,

2. wyréznienie - Masto ekstra wytwarzane w gérowskiej mleczarni od 1900
roku, Spétdzielnia Mleczarska Demi w Gdrze

3. wyréznienie - Midd lipowy, Pasieka Zuzia, Bogustawa i Jerzy Nawaréw,
Domaszkéw

Produkty i przetwory miesne

1. nagroda gtéwna w podkategorii - Pasztet w stoiku, Smak Tradycji Dolnego
Slaska, Sylwia Kicuta, Oleénica

2. nagroda gtowna w podkategorii - Kietbasa goledzinowska sucha, Wyréb
Wedlin Naturalnych ,,Pod bukami” Piotr Czajkowski, Oborniki Slgskie

3. nagroda gtéwna w podkategorii - Pasztet jagniecy pieczony, Matgorzata
Makuchowska, Wieza

Produkty mleczne

* nagroda gtéwna w podkategorii - Ser gorski sudecki, ,Wanczykowka”,
Lucyna i Sylwester Wanhczyk, Krzeszéw

Miody

* nagroda gtdwna w podkategorii - Miéd spadziowy ze spadzi lisciastej,
Pasieka ,Miéd od Turka”, Maciej Turek, Niemcza

Il. Produkty regionalne pochodzenia roslinnego



* wyrdéznienie - Konfitura z owocéw rézy, Gospodarstwo Agroturystyczne
. 1rzy Koguty” Czestawa Potemkin, Laski

Przetwory owocowe

* nagroda gtéwna w podkategorii - Marony kasztan jadalny, Gospodarstwo
Pasieczne H.M.E. Malinowscy, Cieptowody

Produkty zbozowe

* nagroda gtéwna w podkategorii - Makaron gryczany, Rodzinna Wytwdérnia
Makaronéw - Fabijanscy, Jelenia Géra

Il1l. Napoje regionalne

1. wyrdznienie - Sok ttoczony jabtkowo - pigwowy, Owoce Lutyni, Anna
Szlaczka, Lutynia

2. wyrdznienie - Nalewka winogronowa Stasi, Stanistawa Pakos, Konradéwka

3. wyrdznienie - Dolnoslaskie wino domowe z maliny lesnej, Zofia Kowalczyk,
Ktodzko

Napoje bezalkoholowe

1. nagroda gtéwna w podkategorii - Polski kwas chlebowy na miecie, Zielone
Marzenie - Kuchnia Rycerska Matgorzata Bliskowska, Gorzeszéw

2. nagroda gtéwna w podkategorii - Sok z kiszonej kapusty W. Sznajder z
Doliny Baryczy, Gospodarstwo Rolne, Kwaszarnia Kapusty i ogérkéw, Michat
Sznajder, Karnice

Napoje alkoholowe

1. nagroda gtéwna w podkategorii — Wino gronowe, Winnica Adoria, Mike
Whitney, Zachowice
2. nagroda gtéwna w podkategorii - Piwo zielarka, Browar Profesja, Wroctaw

IV. Inne produkty regionalne

w szczegoblnosci tgczgce produkty roslinne ze zwierzecymi (np. farsze).
wyroznienie - farsz serowo-botwinkowy do pierogéw, Grazyna Patrzatek, Obora
Pertowe nominacje

Jedenastu laureatéw poprzednich edycji ubiegato sie o nominacje do



ogdélnopolskiej nagrody Perta 2015, wreczanej podczas Wielkiego Finatu Konkursu
w czasie Miedzynarodowych Targéw Spozywczych Polagra Food w Poznaniu.

Komisja Konkursowa nominowata do nagrody kulinarnej Perty 2015 nastepujgce
produkty:

szynka gotowana z Jagodnika - Dar-Vit, Dariusz Konarski, Stotwina,
Ryczynski miod lipowy - Spizarnia Miodowa, Ewa Migocka, Otawa

Pszenno - zytnie pierniki z Olesnicy - Danuta i Marek Komuszyna, Olesnica
Piwo Sobdtka Gérka 16 - Browarnia Sobodtka - Gorka, Sobdtka

Cydr - jabtecznik z Trzebnicy - NOEL Henryk Nowakowski, Trzebnica

Ser kozi goleszanski - Adam Kudtaty, Goliszéw
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Najlepsze danie i potrawa regionalna

| miejsce:

Kaffee Bistro Cynamonowa Radkéw, za pasztet barani z powidtami sliwkowymi na
ostro oraz jagniecine duszong z warzywami

Il miejsce:

Gospodarstwo Rolne Katarzyna i Krzysztof Ciciata, Kamieniec Zgbkowicki za Kisto
oraz Karkosiaki

Il miejsce:

Culinary Solition Bielany Wroctawskie za ser kozi tomnicki zapiekany w orkiszu z
sosem miodowo-porzeczkowym oraz Slaskie niebo 2015

Jurorzy nominowali do ogdlnopolskiej nagrody Perta 2015 Jagniecine duszong z
warzywami - Kaffee Bistro Cynamonowa, Radkéw.

Na zakohczenie Wiestaw Szelag z Polskiej Akademii Sztuki Kulinarnej dodatkowo
przyznat specjalne wyréznienie dla najlepszego regionalnego produktu - Piwo

» ™ 1 s 4 e
Wojewdodzk g '
drictwa - Smaki Feglondw ] - —



https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/otwarcie_0.jpeg



https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/pg.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/otwarcie2_0.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/byszewska.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/pipril.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/dsc04754.jpeg

TREERY ipg ™=
|

iy, S



https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/szynka_1.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/img1386.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/img1379.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/img1369.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/img1365.jpeg



https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/img1388.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/konkurs.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/bistro.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/paszet.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/ser_1.jpeg



https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/2_1.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/jaszkowa.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/demi.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/szczytkowice.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/img1325.jpeg



https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/adoria.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/img1402.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/img1405.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/img1418.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/img1449.jpeg

inkurs Wojewddzki



https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/img1462.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/img1466.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/szytkowice.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/laureaci_1.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/laureaci2.jpeg

® Udostepnij
® Drukuj

* PDF

Data publikacji
2015-08-31
Wszystkie Aktualnosci



https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/perla15.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/laureaci3.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/produkt.jpeg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/node.photo_gallery.field_photos/2022-08/puchar.jpeg
https://www.facebook.com/sharer/sharer.php?u=https://www.dodr.pl/print/pdf/node/14600
https://www.dodr.pl/print/node/14600
https://www.dodr.pl/print/pdf/node/14600
https://www.dodr.pl/page/aktualnosci

