Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionéw
2012 - laureaci konkursu

Wino z buraka, ser Kozamer Klasztorny, midd lesny czy Kociotek Batkanski - to
tylko niektére z piecdziesieciu dolnoslaskich produktéw i dwunastu potraw
zaprezentowanych podczas konkursu Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki
Regiondéw, ktory odbyt sie w sobote 25 sierpnia w Pasazu Grunwaldzkim we
Wroctawiu.

Organizatorami Xl edycji konkursu byt Urzgd Marszatkowski Wojewddztwa
Dolnoslgskiego, Dolnoslgski Osrodek Doradztwa Rolniczego we Wroctawiu oraz
Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego.

Dziedzictwo kulinarne jest waznym elementem dziedzictwa kulturowego i
odgrywa istotng role w promocji kazdego regionu. Dolny Slask to swoisty
wielokulturowy tygiel, w ktérym mieszaja sie smaki réznych regionéw
przedwojennej Polski, dawnych kresow wschodnich, a takze kuchnia niemiecka,
czeska, zydowska, temkowska, ukrainska czy batkanska.

Uroczystego otwarcia imprezy dokonat dyrektor Pasazu Grunwaldzkiego Maciej
Sanetra, Cztonek Zarzadu Wojewddztwa Dolnoslgskiego Wtodzimierz Chlebosz,
dyrektor Dolnoslagskiego OSrodka Doradztwa Rolniczego we Wroctawiu Ryszard
Czerwinski i dyrektor OT Agencji Rynku Rolnego we Wroctawiu Jacek Sottys.
Prezes Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego Izabella Byszewska
przedstawita idee i zatozenia konkursu.

Komisje konkursowe ocenity piecdziesiat regionalnych produktéw wystawionych
przez czterdziestu trzech producentéw oraz dwunastu dan i potraw regionalnych
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przyrzadzonych przez szes¢ zespotéw gastronomicznych.
Przyznano nastepujgce nagrody i wyrdznienia:
Najlepszy regionalny produkt zywnosciowy

. Produkty regionalne pochodzenia zwierzecego

* wyrdznienie - Stowarzyszenie Przyjaciét Wsi NiedZzwiedzice za Karpia
NiedZwiedzickiego w Zalewie,
* wyréznienie - Marek Gawron za Midd Lipowy Lesny,

Produkty i przetwory miesne

* nagroda gtdwna w podkategorii - Matgorzata Makuchowska za Kietbase
Jagnigca,

Produkty i przetwory z ryb
* nagroda gtéwna w podkategorii - Marek Szpak za Karpia po Waliszowsku,
Produkty mleczne

* nagroda gtéwna w podkategorii - Mariusz Purgat, gospodarstwo ekologiczne
Malinowa Zagroda za Kozamer Klasztorny,

Miody

* nagroda gtéwna w podkategorii - Maciej Turek Pasieka Mi6d od Turka za
Miod Lesny z Niemczy,

Il. Produkty regionalne pochodzenia roslinnego

* wyrdznienie - Helena Malinowska za Prawdziwka,

* wyréznienie - Aniela Pahczak za Chleb Zytni Domowy z Pomocnego,

* wyrdznienie - Stowarzyszenie Mieszkancéw Krzydliny Wielkiej Kreda za
Sekacz Kredowski,

Przetwory owocowe

* nagroda gtéwna w podkategorii - Anna Choina za Konfiture z Rabarbaru z
Kwiatkami Bzu,

Przetwory warzywne

* nagroda gtéwna w podkategorii - Wiestawa Aniot za Ogérki Swojskie z Prusic,



Produkty zbozowe

nagroda gtéwna w podkategorii - Marzena i Leszek Ciaston F.H.U. Eksport-Import
za Makaron Witomari,

* Krzysztof Dziaduch Ol'Vita za Slezanski Olej rzepakowy,
Wyroby cukiernicze

* nagroda gtéwna w podkategorii - Ewa Debska, Zielona Zagroda za Makowiec
Carski,

Il1l. Napoje regionalne

* wyréznienie - Jolanta Gut, Winnica Swidnicka za Regero z Winnicy
Swidnickiej,

Napoje bezalkoholowe
* nagroda gtdwna w podkategorii - Bozena Adamek za Syrop Sosnowy,
Napoje alkoholowe

* nagroda gtdwna w podkategorii - Barttomiej Bogdanski, Piotr Sieniawski,
Browar Domowy Sobdtka Gérka za Piwo Sobdétka Gérka 12,

* nagroda gtdwna w podkategorii - Cecylia Gatgzka za Wino z Buraka
Czerwonego,

IV. Inne produkty regionalne
* wyréznienie - Halina Bernacka za Farsz do Knyszy Podolskiej
Komisja Konkursowa nominowata do nagrody Perta 2012 nastepujgce produkty:

* Nalewka Trzesniowa - Halina Bernacka,

* Ser Kozi z Kozieradkg - Bozena Sokotowska, gospodarstwo ekologiczne
Kozia taka,

* Kietbasa Wotynska z Niemczy - Maria Matusiewicz P.P.M.G. Galicja,

®* Sok jabtkowy - Maciej Karczewski, Maciejowy Sad.

Najlepsze danie i potrawa regionalna

Po dokonaniu oceny dan i potraw regionalnych jury, ktéremu przewodniczyta
Hanna Szymanderska, ekspert kuchni regionalnej i autorka wielu ksigzek o



tematyce kulinarnej postanowita przyzna¢ nastepujgce nagrody:

* | miejsce - Karczma temkowska, Irena Bernagiewicz-Garbera, Mariusz
Garbera, tukasz Anusz za War ze Zlepiehcami i Kiszeniaki w sosie
grzybowym,

* Il miejsce - Smazalnia Ryb w Przerzeczynie Zdroju, Dorota i Mirostaw
Babka za Zupe rybng z Przerzeczyna Zdroju i Karpia smazonego z
Przerzeczyna Zdroju,

* 1l miejsce - Koto Gospodyn Wiejskich Niezapominajki z Osty za Kociotek
Batkanski i Pite Wielosmakowa.

Komisja Konkursowa nominowata do nagrody Perta 2012 War ze Zlepiencami.

Wszyscy laureaci otrzymali pamigtkowe dyplomy oraz nagrody rzeczowe, ktére
wreczyli zastepca dyrektora Departamentu Obszaréw Wiejskich i Zasobéw
Naturalnych UMWD Alina Majgier, dyrektor Dolnoslgskiego Osrodka Doradztwa
Rolniczego we Wroctawiu Ryszard Czerwinski oraz dyrektor OT Agencji Rynku
Rolnego we Wroctawiu Jacek Softtys.

Imprezie towarzyszyt wystep zespotu folklorystycznego Niezapominajki z Osty
oraz pokaz kulinarny tradycyjnej kuchni temkowskiej, potagczony z lepieniem
pierogéw oraz degustacjg miedzy innymi takich potraw, jak Kiesielycia i Juha,
ktére zostaty wpisane na Liste Produktéw Tradycyjnych prowadzong przez
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