Pierwsi cztonkowie

Funkcjonowanie Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego
zapoczatkowali Szwedzi oraz Dunhczycy w 1995 roku. Dzis skupia ona regiony
cztonkowskie z catej Europy, a ich wspdolnym celem jest rozwdj poprzez promocje
lokalnych i regionalnych produktéw oraz kultywowanie tradycji kulinarnych. W
czerwcu 2011 roku réwniez Dolny Slask stat sie petnoprawnym, certyfikowanym
cztonkiem Sieci. O cztonkostwo mogg ubiegad sie ogrodnicy, rolnicy,
przedsiebiorstwa rybackie, przetwoércy zywnosci, restauratorzy i inne punkty
gastronomiczne, hurtownicy i sprzedawcy detaliczni zwigzani z produkcja,
przetwdrstwem czy sprzedazg zywnosci wysokiej jakosci.

Podczas Miedzynarodowych Targéw Turystycznych, ktére odbyty sie w Hali
Stulecia we Wroctawiu certyfikaty otrzymato dziewieciu cztonkéw, ktérzy
whioskowali 0 uczestnictwo w Sieci. Jako pierwsi z Dolnego Slaska zostali
przyjeci: Przedsiebiorstwo Przetwérstwa Miesno-Garmazeryjnego Galicja z
Niemczy Marii Matusiewicz, Pasieka EKO-Smereka z Jelcza Laskowic Henryka
Ktaka, Spizarnia Miodowa z Otawy Ewy Migockiej, Stawy Milickie S.A. z Rudy
Sutowskiej, Winnice Jaworek Sp. z 0. 0. z Miekini, Okregowa Spdétdzielnia
Mleczarska z Miedzyborza oraz trzy restauracje — Opatkowa Chata z Bolestawca
oferujgca dania kuchni staropolskiej i jugostowianskiej, laureat Xl edycji konkursu
Nasze Kulinarne Dziedzictwo-Smaki Regiondéw, Karczma temkowska z Wroctawia
serwujaca dania kuchni tfemkowskiej, laureat ogolnopolskiej nagrody Perta 2011 i
Dom w ogrodzie Katarzynka z Bolescina oferujgcy w swoim menu produktu z
lokalnej masarni.

Otrzymany certyfikat oraz tablica z logo Sieci w postaci biatej czapki kucharskiej
na niebieskim tle zobowigzuje uczestnikéw do uzywania lokalnych produktéw
wysokiej jakosci, podkreslania pochodzenia i kultywowana dolnoslgskiego
dziedzictwa kulinarnego. W zamian otrzymujg mozliwos¢ korzystania ze
wspodlnego logo, wsparcie w realizacji przedsiewzie¢ na lokalnym i europejskim
rynku, udziat w szkoleniach czy utatwienie przedsiebiorcom wzajemnych
kontaktéw, a takze wspdlng promocje. W ten sposéb konsumenci maja tatwiejszy
dostep do dolnoslgskich specjatéw.

Dolny Slask kojarzy sie z wielokulturowoscia, réznorodnoscia kulinarna
ksztattowang przez wptywy kuchni polskiej, czeskiej, niemieckiej, rosyjskiej czy
batkanskiej. Bogactwo regionalnych produktéw zawdzieczamy nie tylko walorom



przyrodniczym, ale i mieszkancom, ktérzy osiedlili sie na tych ziemiach i
kultywujg przywiezione tradycje.

Zachowanie i rozwdj regionalnych tradycji kulinarnych, charakterystycznych dla
naszego regionu to takze szansa na zwiekszenie ruchu turystycznego.
Wspotczesny turysta chce nie tylko sprébowac tradycyjnych potraw, lecz takze
siegac do historii oraz kultury jedzenia i zachowywa¢ wspomnienia dotyczgce
smakow.

Ideg Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego jest promowanie
dziedzictwa kulinarnego danego regionu, poprzez charakterystyczny znak
graficzny widoczny w restauracjach, sklepach czy przetwoérniach.
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