Wyjazd studyjny - Operacja Produkcja win
ekologicznych w matej winiarni
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Trzcine jako sciotke, pistacje jako zadrzewienia srédpolne i winnice o
dwustuletniej historii obejrzeli uczestnicy wyjazdu studyjnego,
zorganizowanego 10-13 lipca przez Dolnoslaski Osrodek Doradztwa
Rolniczego.

Zagadnienia zwigzane z produk-cjg win ekologicznych w matej wi-niarni zgtebiali
uczestnicy wyjazdu do regionu Burgenland w Austrii, gdzie uprawy winorosli
zajmuja powierzchnie 12 tysiecy hektaréw. Do austriackich winnic pojechato 25
0s6b w ramach prac Zespotu te-matycznego zwigzanego z zagadnie-niami
winiarstwa.

Ekologiczna uprawa winorosli wyko-rzystuje naturalne procesy do uzyski-wania
charakterystycznych smakéw wynikajgcych ze specyfiki Srodowi-ska. Ekologiczne
wina to nie tylko sposdb na wzbogacenie oferty lokal-nych winnic, ale tez
narzedzie stuzace edukacji turystéw w zakresie zdrowej zywnosci wysokiej
jakosci.

W Burgenland uprawy winorosli zaj-mujg powierzchnie 12 tysiecy hek-taréw (17%
to winnice ekologiczne). Powierzchnia ekologicznych upraw rolnych w tym kraju
zwigzkowym wynosi 6 567 ha. To jeden z dwdch najwiekszych regionéw
winiarskich w Austrii. Warunki klimatyczne two-rzy tu duze jezioro Neusiedler See
o powierzchni ok 320 km2, a trzcina, ktdéra porasta jego brzegi, jest
wyko-rzystywana w ekologicznych win-nicach do wzbogacania gleby, jako
kompost czy jako Sciétka w miedzy-rzedziach. W podobny sposdb wtasci-ciele
winnic wykorzystujg mut z dna jeziora.

Przez cztery dni dolnoslascy winiarze odwiedzali lokalne ekologiczne win-nice i
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poznawali austriackie metody produkcji certyfikowanych win.

Podczas wizyty w winiarskim Tech-nikum Rolniczym w Eisenstadt, uczestnikow
wyjazdu przywitali Dyrektor szkoty Eva Ackerl, za-stepca premiera kraju
zwigzkowego Burgenland Astrid Eisenkopf oraz Prezydent Izby Rolniczej Nikolaus
Berlakovich.

Szkota ksztatci co roku 30 uczniéw na dwdéch kierunkach - uprawa wi-norosli i
produkcja win oraz upra-wa winorosli, rolnictwo i sadow-nictwo. Podczas 4-letniej
nauki nauczyciele przekazujg wiedze z za-kresu uprawy ekologicznej i
kon-wencjonalnej, wskazujgc réznice w nawozeniu i ochronie winnic oraz innych
upraw.

Szkota ma wtasng winnice o po-wierzchni 6,5 ha, jest tu takze 3,5 ha sadu oraz
11 ha upraw rolniczych - jak soja, zboza, stonecznik, a takze warzywa i owoce.
Uczniowie zdo-bywajg wiedze na temat zdrowego, ekologicznego zywienia, sg
dumni z tego, ze mogg sami wyprodukowac¢ zdrowe produkty, a potem je
sprze-dac. Szkota ma specjalne pozwole-nie, aby uczniowie od 14. roku zycia
mogli bra¢ udziat w degustacji wina. Absolwenci posiadajg wiedze m.in. na temat
technik ciecia drzew owo-cowych, naprawy maszyn, szczepie-nia na
podktadkach, przetwdérstwa oraz z produkcji win.

Wyktady poprowadzit Daniel Pa-chinger, ktéry zajmuje sie biologicz-ng uprawg
roslin, jest doradcg Izby Rolniczej i wtascicielem ekologicz-nej winnicy.
Prowadzgcy omowit réznice miedzy uprawg ekologiczng a konwencjonalng,
choroby wino-rosli i ochrone biologiczng, natu-ralne nawozenie i odmiany.
Opo-wiedziat rowniez o powodach, dla ktérych austriaccy rolnicy decyduja sie na
produkcje win ekologicznych. Jest to chec pozostawienia gospo-darstwa w dobrej
kondycji dla przy-sztych pokolen i poprawy zdrowot-nosci gleby.

Uczestnicy wyjazdu odwiedzili czte-ry winnice.
Weingut Schreiner w miejscowosci Rust

Gernot i Victoria Schreiner



To mate gospodarstwo rodzinne, wtasciciel ciggle dokupuje ziemie i ma obecnie 7
ha winnicy. W go-spodarstwie stosuje sie tylko opryski z siarki i miedzi,
nawozenie w formie naturalnych nawozéw zielonych, wy-ttokow i
przekompostowanej roz-drobnionej trzciny. Pahstwo Schre-inerowie produkujg
wina, organizujg tez winne degustacje. Prowadzg skle-pik, w ktérym sprzedajg
soki i prze-twory owocowe wtasnej produkcji.

Andrelhof w miejscowosci Gols
Inge i Herbert Allacher

To réwniez nieduze gospodarstwo, w ktérym uprawa winorosli zajmuje 12 ha, 1
ha zajmuje orkisz, a pozosta-te 5 ha wtasciciele dzierzawig innym rolnikom. Od
2006 roku jest to go-spodarstwo ekologiczne. Oprécz win, Pahstwo Allacherowie
produkuja destylaty i pieka chleb (prowadza tez warsztaty wypieku chleba). Zyja
eko-logicznie, czes¢ produktéw spozyw-czych wytwarzajg w gospodarstwie, czes¢
kupujg u okolicznych rolnikéw. Pani Inge szyje torby na zakupy dla swoich
klientéw z resztek bawetnia-nych materiatéw.

W gospodarstwie nie uzywajg nawet miedzi, za to we wszystkich miej-scach
(winnica, dom, piwnice) stosujg efektywne mikroorganizmy. W mie-dzyrzedziach
w winnicy, w co drugim rzedzie uprawiaja rosliny wigzace azot.

Ernst Triebaumer w miejscowosci Rust

To gospodarstwo o powierzchni 32 ha, z czego 18 ha to winnice. Dwa hektary
zajmujg zadrzewienia srédpolne - drzewa oliwne, migdatowce, pistacje czy
morele. A wszystko po to, aby poprawi¢ klimat i jakos¢ gleby. Wtascicielowi
zalezy na zregenerowaniu gleby. W tym celu stosuje szereg zabiegdéw:

 co drugi rok, w co drugim rzedzie miedzy winoroslami, wymienia zazielenienie
towarzyszace, ktdére zabezpiecza glebe przed erozja i przesychaniem (jezeli
fermentacja wina przebiega poprawnie, miedzyrzedzia pozostajg bez zmian,
jednak nie dtuzej niz przez 10 lat),

* prowadzi wypas owiec,
* stosuje kompost z dodatkiem obornika oraz 20% dodatkiem wegla drzewnego,
* Sciotkuje miedzyrzedzia mutem z dna jeziora.

Andreas Gsellmann w miejscowosci Glos



Ostatnia winnica, ktérg odwiedzili uczestnicy wyjazdu to nowoczesne
gospodarstwo ekologiczne o powierzchni 17,5 ha. 70% winorosli jest
przeznaczona na wina czerwone, a pozostate 30% na biate. Gospodarstwo
powstato okoto 1800 roku. Od 2005 jest prowadzone przez Andreasa Gsellmanna,
ktéry w 2008 roku przestawit produkcje na ekologiczna.

Winogrona sg zbierane recznie. Te na biate wino sie udeptuje, doczyszcza recznie
na tasmie, a nastepnie umieszcza w drewnianych beczkach. Poza drewnianymi
beczkami o réznej pojemosci, w gospodarstwie uzywane sg rowniez ceramiczne
amfory oraz zbiorniki ze stali nierdzewnej. Do wina nie dodaje sie zadnych
dodatkow poza siarka, fermentacja jest spontaniczna.

W gospodarstwie powstaje wiele prototypowych maszyn, ktére utatwiajg prace,
jak np. maszyna wykorzystywana do produkcji Pet-Nat. Pét-Nat to wina
butelkowane jeszcze przed zakonhczeniem fermentacji pierwotnej, bez dodawania
drozdzy czy cukru i bez usuwania osadu drozdzowego. Efekt to musujgce wino,
lekko metne, z osadem na dnie. Maszyny wspomagajgce proces produkcji
konstruuje ojciec Pana Andreasa.

W ostatnim dniu pobytu w Austrii dolnoslascy winiarze odwiedzili réwniez sklep
Sengl-Pridt, w ktéorym mogli zaopatrzy¢ sie w produkty dla winiarzy oraz obejrzec
maszyny i urzadzenia stosowane przy produkcji wina.

Operacja opracowana przez Dolnoslaski Osrodek Doradztwa Rolniczego z
siedzibg we Wroctawiu, wspoétfinansowana ze sSrodkéw Unii Europejskiej w ramach
Schematu Il Pomocy technicznej , Krajowa Sie¢ Obszaréw Wiejskich” Programu
Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020. Instytucja Zarzadzajaca
Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020 - Minister Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

Agnieszka Krzeszewska,
Wojciech Karkulowski, DODR
Fot. DODR





https://www.dodr.pl/sites/default/files/paragraph.gallery.field_gallery/1_4.jpg
https://www.dodr.pl/sites/default/files/paragraph.gallery.field_gallery/2_3.jpg



https://www.dodr.pl/sites/default/files/paragraph.gallery.field_gallery/img20220711100916.jpg



https://www.dodr.pl/sites/default/files/paragraph.gallery.field_gallery/img20220711175743.jpg



https://www.dodr.pl/sites/default/files/paragraph.gallery.field_gallery/img20220712094917.jpg



https://www.dodr.pl/sites/default/files/paragraph.gallery.field_gallery/img20220712112706.jpg



https://www.dodr.pl/sites/default/files/paragraph.gallery.field_gallery/img20220712112721.jpg



https://www.dodr.pl/sites/default/files/paragraph.gallery.field_gallery/img20220712120602.jpg



https://www.dodr.pl/sites/default/files/paragraph.gallery.field_gallery/img20220712173307.jpg

Sjed na rzecz INNows
i na obszarach v

CIR
SIR



https://www.dodr.pl/sites/default/files/paragraph.gallery.field_gallery/img20220712212734.jpg



https://www.dodr.pl/sites/default/files/paragraph.gallery.field_gallery/img20220712213928.jpg



https://www.dodr.pl/sites/default/files/paragraph.gallery.field_gallery/img20220713083802.jpg

.—-_—____. ...._d.m.a-.....l.ll.
¥ e o
+

A

H-.-Tr-li
| 1

i Fi

I.I" "
s
|
Foin |
| 1_]i ,



https://www.dodr.pl/sites/default/files/paragraph.gallery.field_gallery/img20220713083943.jpg



https://www.dodr.pl/sites/default/files/paragraph.gallery.field_gallery/img20220713084236.jpg



https://www.dodr.pl/sites/default/files/paragraph.gallery.field_gallery/img20220713100037.jpg



https://www.dodr.pl/sites/default/files/paragraph.gallery.field_gallery/img20220713100600.jpg



https://www.dodr.pl/sites/default/files/paragraph.gallery.field_gallery/img20220713100640.jpg



https://www.dodr.pl/sites/default/files/paragraph.gallery.field_gallery/img20220713100929.jpg



https://www.dodr.pl/sites/default/files/paragraph.gallery.field_gallery/img20220711124237513.jpg

* Udostepnij
® Drukuj

* PDF

Data publikacji
2022-07-25
Wszystkie relacje



https://www.dodr.pl/sites/default/files/paragraph.gallery.field_gallery/img20220711181815264hdr.jpg
https://www.facebook.com/sharer/sharer.php?u=https://www.dodr.pl/print/pdf/node/13194
https://www.dodr.pl/print/node/13194
https://www.dodr.pl/print/pdf/node/13194
https://www.dodr.pl/wszystkie-relacje

