Higiena produkgji zywnosci
pochodzenia roslinnego w gospodarstwie

Towary pochodzace z produkcji roslin-
nej | zwierzece] w gospodarstwie muszy
speinia wymagania odbiorcow. Koniecz-
ne jest takze ich sprawdzenie pod katem
bezpieczeristwa, nie moga przenosic za-
grozen biologicznych, chemicznych oraz
fizycznych.

Zgodnie z przepisami, gléwna odpowie-
dzialnost za bezpieczenstwo Zywnosci
spoczywa na przedsiebiorstwach sekto-
ra spo2ywczego. Jednak w dzialaniach
stuzacych zapewnieniu bezpieczenstwa
i jakosci tywnosci w calym fancuchu ob-
rotu rynkowego dywnoicly muszy brad
réwniez udzial rolnicy - dostawcy nie-
przetworzonych lub czeéciowo przetwo-
rzonych surowcow.

Wymagania higieniczne
Dobra Praktyka Higieniczna (GHP) to .dzia-

tania, ktore musza by¢ podjete | warunki hi-
gieniczne, ktore muszq byd spelniane i kon-
trolowane na wszystkich etapach produkcji

lub obrotu, aby zapewnid bezpieczeristwo
Fywnodci”

Wymagania dla pomieszczen

Dodatkowo, tam gdzie to konieczne,

niezbedne jest wdroZenie | stosowanie

procedury opartej na zasadach systemu

HACCP w celu identyfikacji, analizy i kon-

troli zagroien.

Aby ulatwic wdrozenie zasad Dobrej Prak-

tyki Higienicznej, podajemy wymagania

dla pomieszczen mieszkalnych, w ktarych
prowadzona jest produkcja lub przetwa-
rzanie dywnosci;

+ pomieszczenia powinny byé tak usy-
tuowane, zaprojektowane i skonstru-
owane oraz utrzymywane w czystosci,
dobrym stanie i kondycji technicznej,
aby uniknal ryzyka zanieczyszcze-
nia, w szczegblnosci przez zwierzeta
i szkodniki,

» musza by< dostepne odpowiednie urzg-
dzenia, aby utrzymad wilasciwg higieng
personely,

Towary pochodzace z produkcji roslinnej i zwierzecej w gospodarstwie musza
spetnia¢ wymagania odbiorcéw. Konieczne jest takze ich sprawdzenie pod katem
bezpieczehstwa, nie moga przenosi¢ zagrozen biologicznych, chemicznych oraz
fizycznych. Zgodnie z przepisami, gtéwna odpowiedzialno$¢ za bezpieczenstwo
Zywnosci spoczywa na przedsiebiorstwach sektora spozywczego. Jednak w
dziataniach stuzacych zapewnieniu bezpieczenstwa i jakosci zywnosci w catym
tahcuchu obrotu rynkowego zywnoscig muszg bra¢ réwniez udziat rolnicy -
dostawcy nieprzetworzonych lub czesciowo przetworzonych surowcéw. Dobra
Praktyka Higieniczna (GHP) to ,dziatania, ktére muszg by¢ podjete i warunki



higieniczne, ktére muszg by¢ spetniane i kontrolowane na wszystkich etapach
produkcji lub obrotu, aby zapewni¢ bezpieczenstwo zywnosci”.
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