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Powiatowe Zespoty Doradcow

1.59-700 Bolestawiec
ul. Sierpnia’80 17
tel./faks 7573269 17
pzd.boleslawiec@ dodr.pl

2.59-225 Chojnow
ul.Reja 8
tel. 76 818 19 41
faks 76 818 84 00
pzd.chojnow@dodr.pl

3.58-200 Dzierzoniow
ul. Swidnicka 38 pok. 212
tel./faks 74 831 28 92
pzd.dzierzoniow@dodr.pl

4.56-200 Gora
ul. Wroctawska 54
tel./faks 65 543 24 41
pzd.gora@dodr.pl

5.67-200 Gtogow, ul. Folwarczna 53
tel./faks 76 833 43 88
pzd.glogow@dodr.pl

6.59-400 Jawor, ul. Rapackiego 5
tel./faks 76 870 32 64
pzd.jawor@dodr.pl

N

58-500 Jelenia Gora
ul. Morcinka 33A
tel./faks 75 755 30 81
pzd.jgora@dodr.pl

8. 58-400 Kamienna Géra
ul. H. Sienkiewicza 6a
tel./faks 75 744 78 52
pzd.kgora@dodr.pl

9. 57-300 Ktodzko, ul. Okrzei 6
tel./faks 74 867 38 01
pzd.klodzko@dodr.pl
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1

1

1

1

1

1
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0.59-800 Luban
ul. Karola Miarki 1
tel./faks 75 722 34 61
pzd.luban@dodr.pl

—_

.59-300 Lubin,
ul. Kisielewskiego 6
tel./faks 76 844 74 07
pzd.lubin@dodr.pl

2.59-600 Lwowek Slaski
ul. Wojska Polskiego 25¢
tel./faks 75 782 21 36
pzd.lwowek@dodr.pl

3.56-300 Milicz
ul. Kopernika 3
tel./faks 71 384 21 59
pzd.milicz@dodr.pl

4.56-400 Olesnica
ul. Wiejska 2
tel./faks 71 314 93 63
pzd.olesnica@dodr.pl

5.55-200 Ofawa, ul. 3 Maja 1
tel./faks 71 313 94 81
tel. 607 307 456
pzd.olawa@dodr.pl

6.59-100 Polkowice, ul. Legnicka 15
tel./faks 76 845 46 93
pzd.polkowice@dodr.pl

7.57-100 Strzelin, ul. Zgbkowicka 31
tel./faks 71 392 04 56
pzd.strzelin@dodr.pl

8.55-300 Sroda Slaska
ul. Wroctawska 2
tel./faks 71 317 29 59
pzd.sroda@dodr.pl

19. 58-100 Swidnica
ul. Watbrzyska 25/27
tel. 74 852 20 21,
faks 74 85236 11
pzd.swidnica@dodr.pl

20. 55-100 Trzebnica
pl. Pitsudskiego 1
tel./faks 71 312 16 83
pzd.trzebnica@dodr.pl
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—_

. 58-300 Watbrzych
ul. B. Chrobrego 14
tel./faks 74 842 62 72
pzd.walbrzych@dodr.pl

22.56-100 Wotdéw
pl. Piastowski 2
tel./faks 71 389 11 48
pzd.wolow@dodr.pl

23.53-033 Wroctaw
ul. Zwycieska 8
tel. 7133980 21/2
(wew. 153, 241
lub 242)
pzd.wroclaw@dodr.pl

24.57-200 Zabkowice Slaskie
ul. Daleka 19
tel./faks 74 815 17 51
pzd.zabkowice@dodr.pl

25.59-900 Zgorzelec
ul. Bohateréw Il Armii WP 8 b
tel./faks 75778 72 06
pzd.zgorzelec@dodr.pl

26.59-500 Ztotoryja
ul. Basztowa 12
tel./faks 76 878 35 42
pzd.zlotoryja@dodr.pl

Dolnoslaski Osrodek Doradztwa Rolniczego we Wroctawiu

ul. Zwycieska 8, 53-033 Wroctaw
centrala: 71 339 80 21 (22)

sekretariat: tel. 71 339 86 56, faks: 71 33979 12

e-mail: sekretariat@dodr.pl

www.dodr.pl



Zgodnie z przepisami prawa zywnosciowego, bezpieczenstwo
zdrowotne zywnos$ci musi by¢ zapewnione w catym tanncuchu zyw-
nos$ciowym, na wszystkich etapach, poczawszy od produkcji podsta-
wowe] w gospodarstwie rolnym. Podstawowe rozporzgdzenie WE
nr 178/2002, z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajgce ogdlne zasa-
dy i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad
ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajace procedury w zakre-
sie bezpieczenstwa zywnos$ci obowigzuje bezposrednio we wszystkich
panstwach cztonkowskich. Rozporzadzenie to zostato uzupetnione
przez szczego6towe akty prawne, czyli:

® Rozporzadzenie (WE) Nr 183/2005 Parlamentu Europejskie-
go i Rady z dnia 12 stycznia 2005 r. ustanawiajgce wymagania
dotyczgce higieny pasz ustanawiajgce

® Rozporzadzenie (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskie-
go i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rod-
kéw spozywczych,

® Rozporzadzenie (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskie-
go i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegdlne
przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci pocho-
dzenia zwierzecego.

Celem strategii bezpieczenstwa zywnosci jest:

® zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci na przestrzeni catego
tancucha zywieniowego, poczynajgc od produkcji pierwotnej,
a konczgc na stole konsumenta,

® zmniejszenie ryzyka zatru¢ i zakazen pokarmowych oraz cho-
réb powstajgcych na wskutek spozycia zywnosci skazonej mi-
krobiologicznie, chemicznie i fizycznie,

® zapewnienie skutecznego i sprawnego systemu sprawowania
urzedowej kontroli zywnosci.

Prawo zywnosciowe UE zaktada, ze niezbedne jest zapewnienie
bezpieczenstwa zywnosci poczgwszy od produkcji podstawowej. Dla-
tego przepisy prawa zywnosciowego stosuje sie na wszystkich etapach
obrotu zywnoscig, czyli podczas produkgji, przetwarzania i dystrybucji.



W niektérych przypadkach, w prawie zywnos$ciowym przewidziano
odstepstwa od wymagan dotyczgcych produkcji zywnosci. Odstepstwa
z tego zakresu okreslone prawem UE odnoszg sig jedynie do:

1) dostaw bezposrednich zywnosci, ktére dotyczg dostaw matych
ilo$ci surowcéw dokonywanych bezposrednio przez producenta
do konsumenta koricowego lub lokalnego zaktadu detalicznego
bezposrednio zaopatrujgcego konsumenta koncowego. Dotyczy
to produktéw pierwotnych pochodzenia roslinnego, takich jak
zboza, owoce, warzywa, ziota, grzyby uprawne, kapusta kiszo-
na, suszone owoce oraz pozostatych surowcédw pochodzgcych
z dokonywanych osobiscie zbioréw ziét i runa lesnego, dostaw
zywnosci pochodzenia zwierzecego prowadzacych sprzedaz
konsumentom koricowym pod warunkiem, ze dostawy te sta-
nowig zgodnie z prawem krajowym sprzedaz bezposrednig lub
dziatalno$¢ marginalna, lokalng i ograniczona,

2) tradycyjnych metod, na kazdym etapie produkciji, przetwarzania
i dystrybucji zywnos$ci, przedsigbiorstw zlokalizowanych w re-
gionach o szczegdlnych ograniczeniach geograficznych oraz
w przypadku innych zaktadéw wytgcznie w zakresie konstrukcji,
organizacji i wyposazenia zaktadow.

DOSTAWY BEZPOSREDNIE

Producenci rolni, ktérzy wprowadzajg na rynek produkty roslinne
pochodzgce z wtasnych gospodarstw, sg zobowigzani do przestrzega-
nia rozporzadzenia Ministra Zdrowia w sprawie dostaw bezposrednich
Srodkow spozywczych z dnia 6 czerwca 2007 r., ktore okresla zakres
dziatalnosci prowadzonej w ramach dostaw bezposrednich oraz szcze-
gotowe wymagania higieniczne dla tej dziatalnosci.

Dostawy bezpos$rednie mogg obejmowac produkty produkcji pier-
wotnej pochodzenia roslinnego:
® pochodzace wytacznie z wiasnych upraw i hodowli, takie jak
zboza, owoce, warzywa, ziota, grzyby itp.
® zbierane w ich naturalnym $rodowisku np. grzyby, jagody, ziota
itp.

Na poziomie produkcji podstawowej produkty mogg by¢ transpor-
towane, sktadowane i obstugiwane pod warunkiem, ze nie wptywa to

4



w sposoOb znaczacy na zmianeg ich charakteru. Mozliwe jest mycie wa-
rzyw, usuwanie lidci, sortowanie owocdéw, suszenie i czyszczenie zbdz,
itp.

Poza zakres produkcji podstawowej wykracza juz obieranie, kroje-
nie, pakowanie warzyw, produkcja sera, sokdw owocowych, pakowanie
jaj itp. Dziatania te wchodzg w obszar przetwérstwa i muszg spetniac
dodatkowe wymagania prawa zywnosciowego.

Dostawy bezposrednie obejmujg rowniez $rodki spozywcze pocho-
dzgce z produktéw produkcji pierwotnej w postaci kiszonej lub suszone.

Dostawy bezposrednie mogg by¢ realizowane wytgcznie przez rol-
nika bezposrednio konsumentowi koncowemu, np. przy bramie gospo-
darstwa, na lokalnym targu lub do lokalnego sklepu detalicznego, badz
lokalnej restauracji. Zgodnie z prawem dziatalno$é¢ ta moze by¢ prowa-
dzona na terenie wojewddztwa, w ktérym znajduje sie gospodarstwo
lub na terenie wojewddztw przylegtych.

Wielko$é obrotu w ramach dostaw bezposrednich nie moze
przekraczaé:
o wielkosci plonéw poszczegélnych surowcéw uzyskanych
w skali roku w danym gospodarstwie rolnym,
® jlosci surowcéw pochodzacych z dokonywanych osobiscie
zbiorow ziét i runa lesnego.

Wymagania higieniczne

Rolnicy prowadzacy dostawy bezposrednie muszg pamigtaé o obo-
wigzku zapewnienia odpowiednich warunkéw higienicznych na wszyst-
kich etapach produkcji. Wymagania higieniczne zostaty okreslone
w czes$ci A zatgcznika | Rozporzadzenia WE Nr 852/2004.

W celu spetnienia tych wymagan, producenci i dystrybutorzy zyw-
nosci sg zobowigzani do podejmowania dziatan i przestrzegania naste-
pujacych zasad:

® utrzymania w czystos$ci oraz w miare potrzeby (po wyczyszcze-
niu) dezynfekowania we wtasciwy sposéb obiektéw, wyposa-
zenia, pojemnikdéw, skrzyn, pojazdow,



zapewnienia w miare potrzeby higienicznych warunkéw pro-
dukcji, transportu i sktadowania oraz czystosci produktéw ro-
slinnych,

uzywania wody pitnej lub czystej wody, w kazdym przypadku,
gdy jest to niezbedne do zapobiezenia zanieczyszczeniu,
zapewnienia, ze personel przetwarzajgcy $rodki spozywcze
jest dobrego zdrowia i przechodzi szkolenie na temat ryzyka
zdrowotnego - w zakresie, w jakim to mozliwe, zapobiegania,
aby zwierzeta lub szkodniki spowodowaty zanieczyszczenie
produktow,

sktadowania i przetwarzania odpadow i substancji niebezpiecz-
nych w taki sposob, aby zapobiegaé zanieczyszczeniu,
uwzglednienia wynikéw wszelkich wiasciwych analiz przepro-
wadzonych na prébkach pobranych od roslin lub innych préb-
kach, ktére s istotne dla ludzkiego zdrowia,

wiasciwego uzywania $rodkéw ochrony roslin i biocydéw,
zgodnie z wymogami ustawodawstwa.

Gospodarstwa prowadzace sprzedaz produktéw zywnos$ciowych
pochodzenia roslinnego majg obowigzek prowadzenia i przechowywa-
nia dokumentacji kontroli zagrozen w zakresie:

uzycia srodkéw ochrony roélin i biocydow,

wystepowania szkodnikéw lub choréb, ktére mogg zagrozié
bezpieczenstwu produktéw pochodzenia roslinnego oraz
wynikéw wszelkich analiz przeprowadzonych na prébkach po-
branych od roslin lub innych prébkach istotnych ze wzgledu
na zdrowie ludzkie.

Prowadzgcy obrot zywnoscig udostepnia informacje zawarte w tej
dokumentacji wtasciwemu organowi i (na wniosek) przedsigbiorstwom
sektora spozywczego.

Sprzedaz produktéw pochodzenia ro$linnego musi byé prowadzo-
na w taki sposéb, aby produkty byty zabezpieczone przed zanieczysz-
czeniem i bezposrednim kontaktem z ziemiag. Urzadzenia, sprzet, wy-
posazenie, ktére moga znalezé sie w bezposrednim kontakcie z zywno-
$cig, powinny byé:

w stanie technicznym i higienicznym gwarantujagcym spetnie-
nie wymagan zdrowotnych zywnosci,



® czyszczone i dezynfekowane z czestotliwoscia niezbedng
do zapewnienia bezpieczenstwa srodkéw spozywczych.

Na poziomie produkcji podstawowe], produkty przygotowywane
do sprzedazy mozna poddawac zabiegom ktére wptywajg na ich lepsza
prezentacje, jak mycie warzyw, usuwanie lisci, sortowanie i suszenie
nasion. Zabiegi te muszg by¢ wykonywane wytgcznie przy uzyciu wody
pitnej. W pomieszczeniach i magazynach, w ktérych przechowuje sie
produkty, nalezy zapewnié¢ odpowiednig temperature, wilgotno$é oraz
zabezpieczy¢ je przed dostepem szkodnikdw.

Produkty zywnos$ciowe pochodzenia ros$linnego mozna sprzeda-
wadé przy uzyciu ruchomych $rodkéw transportu. W tym celu nalezy
obiekty, urzadzenia ruchome i $rodki transportu zarejestrowaé w pan-
stwowym powiatowym inspektoracie sanitarnym, wtasciwym dla miej-
sca prowadzenia dziatalnosci. Wymagania, jakie muszg spetni¢ te
urzadzenia, okresla rozdziat 1V, zatgcznik Il Rozporzadzenia 852/2004.
Sprzedaz produktéw pochodzenia roslinnego z ruchomych punktéw
musi byé prowadzona w taki sposéb, aby produkty byty zabezpieczone
przed zanieczyszczeniem, urzadzenia, sprzet, wyposazenie, ktére moga
znalez¢ sie w bezposrednim kontakcie z zywnos$cig, powinny by¢ w sta-
nie technicznym i higienicznym gwarantujgcym spetnienie wymagan
zdrowotnych zywnosci. W miejscu prowadzenia sprzedazy musi byé
zapewniony dostep do wody oraz zabezpieczony sposob uzupetniania
wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi. Srodki transportu muszg
by¢ utrzymane w czystos$ci, dobrym stanie technicznym i witasciwie
czyszczone, aby uniemozliwi¢ zanieczyszczenie srodkéw spozywczych.

W mysl obowigzkéw wynikajacych z przepisow Ustawy o bezpie-
czenstwie zywnosci i zywienia, przedsiebiorcy produkujgcy lub wpro-
wadzajgcy do obrotu zywnos$é pochodzenia niezwierzecego oraz pro-
dukty pochodzenia zwierzecego nieobjete urzedowa kontrolg Inspekcji
Weterynaryjnej, sg zobowigzani do ztozenia wniosku o zatwierdzenie
i rejestracje zaktadu do witasciwego Panstwowego Inspektora Sanitar-
nego.

Rolnikéw realizujgcych dostawy bezposrednie obowiazuje rejestra-
cja na podstawie wniosku o wpis do rejestru sktadanego do Powiato-



wej Inspekcji Sanitarnej, wtasciwej ze wzgledu na miejsce prowadzonej
dziatalnosci.

Whiosek sktadany przez rolnika zawiera:

® imig, nazwisko, adres,

e okre$lenie zakresu dziatalnosci, ktéra ma by¢ prowadzona,
w tym rodzaju zywnosci, ktéra ma byé przedmiotem obrotu,

e okreslenie lokalizacji gospodarstwa.

Do wniosku nalezy dotgczy¢ zaswiadczenie o wpisie do ewidencji
gospodarstw rolnych, w rozumieniu przepiséw o krajowym systemie
ewidencji producentéw, ewidencji gospodarstw rolnych oraz ewidencji
whnioskéw o przyznanie ptatnosci, zawierajgce numer identyfikacyjny.

Dziatalno$¢ w ramach dostaw bezposrednich jest dziatalnoscia
rolnicza, nie podlega wiec opodatkowaniu podatkiem dochodowym
od o0s6b fizycznych ani zgtoszeniu w organie podatkowym.

SPRZEDAZ BEZPOSREDNIA PRODUKTOW
POCHODZENIA ZWIERZECEGO

Sprzedaz bezposrednia produktéw pochodzenia zwierzecego re-
guluje Ustawa o produktach pochodzenia zwierzecego z 16 grudnia
2005 r. oraz rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w spra-
wie wymagan weterynaryjnych przy produkcji produktéw pochodzenia
zwierzecego przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej z 29 grudnia
2006 r. Przepisy te okreslaja wymagania weterynaryjne, jakie powinny
by¢ spetnione przy produkcji i przez produkty pochodzenia zwierzecego
przeznaczone do sprzedazy bezposredniej oraz dla miejsc prowadze-
nia sprzedazy bezposredniej, a takze wielko$é, zakres i obszar produkcji
produktéw przeznaczonych do sprzedazy tego rodzaju.

Sprzedazg bezposrednia mogg by¢ objete wytgcznie produkty
wiasne, wyprodukowane przez podmiot prowadzgcy dziatalno$é¢ w za-
kresie produkcji produktéw pochodzenia zwierzecego przeznaczone
do sprzedazy bezposrednie;.

Dziatalnos¢ w ramach sprzedazy bezposredniej produktéw spo-
zywczych pochodzenia zwierzecego w catosci podlega nadzorowi In-
spekcji Weterynaryjnej.
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Sprzedaz bezposrednia obejmuje:

Produkty produkcji pierwotnej pochodzenia zwierzecego, w szcze-

golnosci:

® tuszki drobiowe w ilosci do 50 szt. tygodniowo indykéw lub
gesi i do 200 szt. tygodniowo pozostatych gatunkéw drobiu,
tuszki zajeczakéw w ilosci do 100 szt. tygodniowo,
mleko surowe do 1000 | tygodniowo i surowg $mietane w ilo-
$ci do 500 | tygodniowo,

® zywe S$limaki ladowe, z gatunkéw wymienionych w rozporza-
dzeniu,
jaja konsumpcyjne w ilosci od 350 do 2 450 szt. tygodniowo,
produkty pszczele nieprzetworzone, takie jak miod, pytek
pszczeli, pierzga, mleczko pszczele,

® tusze grubej zwierzyny townej nieoskérowanej oraz tuszki
drobnej zwierzyny townej niewypatroszonej po odstrzale wy-
konanym zgodnym z prawem towieckim,

e produkty rybotéwstwa zywe lub schtodzone w ksztatcie zacho-
wujacym ich pierwotng budowe anatomiczng lub po u$mier-
ceniu, wykrwawieniu, odgtowieniu, usunigciu ptetw i wypatro-
szeniu.

Produkty pochodzenia zwierzecego przeznaczone do sprzedazy
bezposredniej mozna sprzedawac¢ konsumentowi koricowemu w miej-
scach prowadzenia sprzedazy bezposredniej, w tym znajdujacych sie
na terenie gospodarstw rolnych lub na targowiskach, a takze do zakta-
dow prowadzgcych handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumen-
ta konncowego.

Sprzedaz bezposrednig mozna tez prowadzi¢ ze specjalistycznych
srodkéw transportu, przy zachowaniu wymagan rozporzadzenia.

Sprzedaz moze sie odbywac na obszarze wojewoddztwa, w ktérym
prowadzona jest produkcja lub na obszarze sgsiadujgcych z nim woje-
wodztw. Jezeli sprzedaz ma byé prowadzona na obszarze powiatu in-
nego niz ten, w ktérym prowadzona jest produkcja, producent ma obo-
wigzek poinformowania powiatowego lekarza weterynarii wtasciwego
ze wzgledu na miejsce prowadzenia sprzedazy, w terminie 7 dni przed
jej rozpoczeciem.



Producenci zajmujacy sie produkcjg podstawowg muszg przestrze-
gac¢ przepiséw prawnych w zakresie kontroli zagrozenn dotyczgcych
zanieczyszczen z powietrza, ziemi, wody, paszy, hawozéw, weteryna-
ryjnych produktéow leczniczych, srodkéw ochrony roslin, sktadowania,
przetwarzania i unieszkodliwiania odpadéw majgcych wptyw na zdro-
wie ludzkie oraz przepiséw dotyczacych ochrony zdrowia zwierzat i ich
dobrostanu, zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej.

Rozporzadzenie szczegdétowo okresla:

® wymagania, jakie powinny spetnia¢ pomieszczenia, w ktérych
produkuje sie lub sprzedaje produkty pochodzenia zwierzece-
go przeznaczone do sprzedazy bezposredniej,

® wymagania, jakie powinny spetniaé osoby majace kontakt
z produktami pochodzenia zwierzecego przy wykonywaniu
czynnosci zwigzanych ze sprzedazg bezposrednia,

® warunki przechowywania i transportu oraz zasady pakowania
i znakowania produktéw pochodzenia zwierzecego przezna-
czonych do sprzedazy bezposrednie;.

Pomieszczenia, w ktérych produkuje sie lub sprzedaje produkty po-
chodzenia zwierzecego, przeznaczone do sprzedazy bezposredniej, po-
winny by¢ skonstruowane w sposéb zapewniajgcy przestrzeganie zasad
higieny oraz wyposazone w sprzet i urzadzenia zapewniajace ochrone
przed gromadzeniem sig zanieczyszczen i przestrzeganie zasad higieny,
wentylacje wykluczajgcg powstawanie skroplin na scianach i sufitach
oraz na powierzchni urzadzen oraz naturalne lub sztuczne o$wietlenie
niepowodujgce zmiany barw produktéw.

W pomieszczeniu musi byé dostep do biezgcej cieptej i zimnej
wody, przeznaczonej do spozycia przez ludzi, w ilosci wystarczajacej
do celow produkcyjnych i sanitarnych.

Pomieszczenia muszg byé zabezpieczone przed dostepem zwie-
rzat, w szczegoélnosci owadéw, ptakdw i gryzoni, a takze mieé Sciany,
posadzki, sufity, szczelne drzwi i okna w dobrym stanie technicznym,
tatwe do czyszczenia i dezynfekciji.
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Ponadto nalezy stworzyé mozliwo$¢é zmiany odziezy wtasnej
na odziez roboczg lub ochronng, zmiany obuwia oraz oddzielnego prze-
chowywania odziezy wtasnej.

W miejscach prowadzenia sprzedazy bezposredniej nalezy zapew-
nic:

® wyodrebnione miejsce na sprzet i srodki do czyszczenia i de-
zynfekciji,

® co najmniej jedng umywalke przeznaczong do mycia rak, z cie-
pta i zimng woda, zaopatrzong w $rodki do mycia rak i ich hi-
gienicznego suszenia,

® toalete sptukiwang woda, ktérej drzwi wejsciowe nie otwiera-
ja sie bezposrednio do pomieszczenia, w ktérym znajdujg sie
produkty pochodzenia zwierzecego, wyposazong w naturalng
lub mechaniczng wentylacje lub toalete sptukiwang woda, zlo-
kalizowang w poblizu miejsca produkcji lub miejsca prowadze-
nia sprzedazy bezposredniej oraz wyposazong w naturalng lub
mechaniczng wentylacje.

Podmioty zamierzajgce prowadzié¢ dziatalno$é w zakresie produk-
cji produktéw pochodzenia zwierzecego, przeznaczonych do sprzedazy
bezposredniej, podlegaja rejestracji.

Rejestracja odbywa sie na wniosek sktadany do powiatowego le-
karza weterynarii, w terminie 30 dni przed rozpoczeciem dziatalnosci.

Whiosek zawiera:

® imieg, nazwisko, miejsce zamieszkania i adres albo nazwe, sie-
dzibe i adres wnioskodawcy,

® okreslenie rodzaju i zakres dziatalnosci, ktéra ma by¢ prowa-
dzona, w tym rodzaj produktéw pochodzenia zwierzecego, kt6-
re majg by¢ przeznaczone do sprzedazy bezposredniej,

® okreslenie lokalizacji podmiotu, w ktérym ma by¢é prowadzona
dziatalno$é.

Do wniosku nalezy dotaczyé¢ projekt technologiczny (zgodny z roz-
porzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z 18 marca 2013 r.
w sprawie wymagan, jakie powinien spetniaé¢ projekt technologiczny
zaktadu, w ktérym ma by¢ prowadzona dziatalno$é¢ w zakresie produk-
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cji produktéw pochodzenia zwierzecego (Dz. U. 2013 nr O poz. 434)),
zawierajgcy wytgcznie czes$¢ opisowa, a w szczegdlnosci:

1) okreslenie rodzaju dziatalnosci, z uwzglednieniem rodzaju su-
rowcow oraz rodzaju produktéw pochodzenia zwierzecego, kto-
re beda produkowane w zaktadzie,

2) dane dotyczace maksymalnej tygodniowej zdolnosci produk-
cyjnej zaktadu, a w przypadku produkcji produktéw pszczelich
nieprzetworzonych - dane o maksymalnej rocznej zdolnosci
produkcyijne;j,

3) okreslenie systemu dostawy wody,

4) opis sposobu przechowywania odpadow i ubocznych produk-
téw pochodzenia zwierzecego,

5) wskazanie planowanej lokalizacji zaktadu.

Dziatalno$¢ w ramach sprzedazy bezposredniej produktéw pocho-
dzenia zwierzecego jest dziatalnoscig rolniczg, nie podlega wiec opo-
datkowaniu podatkiem dochodowym od oséb fizycznych ani zgtosze-
niu w organie podatkowym.

PRZETWORSTWO | SPRZEDAZ PRODUKTOW
PRZETWORZONYCH

Produkty podstawowe, ktére w gospodarstwie moga by¢ przedmio-
tem sprzedazy bezposredniej, moga by¢ réwniez przetwarzane w tym
gospodarstwie. Np. mleko surowe jest przetwarzane na ser, z owocow
produkuje sie sok, ze zboza wytwarzana jest maka i wypiekany chleb
itp. Takie operacje lezg poza dziatalno$cig zwigzang z produkcjg podsta-
wowag | tym samym podlegajg bardziej rozbudowanym wymaganiom
prawnym.

Przetwarzanie produktéw rolnych i sprzedaz przetworéw nieza-
leznie od skali i miejsca sprzedazy jest dziatalno$ciag gospodarcza
i jako taka wymaga wpisu do rejestru przedsiebiorcow w Krajowym
Rejestrze Sadowym albo do Ewidencji Dziatalno$ci Gospodarczej
oraz zgtoszenia w organie podatkowym oraz prowadzenia dziatalno-
$ci zgodnie z przepisami:

e Ustawa z dnia 26 lipca 1991 r. o podatku dochodowym
od 0s6b fizycznych (Dz. U. 2010 r. nr 51, poz. 307)

® Ustawa z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalnosci gospo-
darczej (Dz. U. 2004 nr 173 poz. 1807)
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® Ustawa z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towardéw i ustug
(Dz. U. 2004 nr 54 poz. 535)

Przepisy rozporzgdzenia (WE) nr 852/2004 okreslaja, ze przed-
sigbiorstwa sektora spozywczego uczestniczace w ktérymkolwiek eta-
pie produkcji, przetwarzania i dystrybucji zywnosci po etapie produk-
cji podstawowej oraz powigzanych dziataniach powinny przestrzegaé
ogélnych wymogéw higieny ustanowionych w zataczniku nr |l tego
rozporzadzenia.

Rozpoczecie dziatalno$ci w ramach okreslonych dziatan na rynku
spozywczym nalezy zgtasza¢ do stuzb kontrolnych. Nalezg do nich:

® Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych
oraz, w zaleznosci od rodzaju uzywanych surowcoéw, odpo-
wiednio:

® |nspekcja Weterynaryjna w zakresie bezpieczenstwa produk-
téw pochodzenia zwierzecego

® Panstwowa Inspekcja Sanitarna w odniesieniu do pozostatych
srodkdw spozywczych niezwierzecego pochodzenia, w zakre-
sie rejestracji i zatwierdzania zaktadéw.

Zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
w sprawie szczegotowych warunkdéw uznania dziatalnosci marginalne;j,
lokalnej i ograniczonej z dnia 8 czerwca 2010 (Dz. U. z 2010 nr 113,
poz. 753) gospodarstwa rolne i inne podmioty przetwoércze w zakresie
produktéw pochodzenia zwierzecego moga korzystaé z nieco bardziej
liberalnych przepiséw sanitarnych pod warunkiem, ze beda produko-
wac ograniczone ilosci scisle okreslonych produktéw i dziata¢ na ogra-
niczonym terytorium.

Podmioty mogg prowadzié sprzedaz produktéw pochodzenia zwie-
rzecego konsumentowi kohcowemu oraz dostawy tych produktéw
do innych zaktadoéw prowadzgcych handel detaliczny z przeznaczeniem
dla konsumenta koncowego.
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Dziatalno$¢ marginalna, lokalna i ograniczona obejmuje:

1.

2.
3.

(SN

rozbiér swiezego miesa wotowego, wieprzowego, baraniego,
koziego, konskiego, drobiowego lub zajeczakéw lub

rozbiér swiezego miesa zwierzat fownych lub

rozbiér swiezego miesa zwierzat dzikich utrzymywanych w wa-
runkach fermowych lub

. produkcje migsa mielonego, surowych wyrobéw migsnych lub
. produkcje produktow miesnych, w tym gotowych positkéw (po-

traw) wyprodukowanych z migsa lub

. produkcje obrobionych lub przetworzonych produktéw rybotow-

stwa lub

. produkcje produktéw mlecznych wyprodukowanych z mieka

pozyskanego w gospodarstwie produkcji mleka w rozumieniu
przepisdw rozporzadzenia nr 853/2004 lub w gospodarstwie
rolnym, w ktérym jest prowadzona dziatalno$¢ w zakresie pro-
dukcji mleka surowego lub surowej $mietany, przeznaczonych
do sprzedazy bezposredniej,

Nie ma ograniczenia wielkosci produkcji i sprzedazy produktéw po-
chodzenia zwierzecego w miejscu produkcji konsumentowi korncowemu.

Natomiast w przypadku, gdy podmiot jest dostawcg innych zakta-
dow prowadzgcych handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumen-
ta koncowego, obowiazuja limity dla:

Swiezego migsa wotowego, wieprzowego, baraniego, koziego,
konskiego lub produkowanych z tego migsa surowych wyro-
béw miesnych lub migsa mielonego - 1 tona tygodniowo,
$wiezego migsa drobiowego lub zajeczakdéw, lub produkowa-
nych z tego migsa surowych wyrobéw miesnych lub migsa
mielonego - 0,5 tony tygodniowo,

produktéw miesnych - 1,5 tony tygodniowo,

$wiezego miesa zwierzat dzikich utrzymywanych w warunkach
fermowych lub produkowanych z tego miesa surowych wyro-
béw miesnych lub miesa mielonego - 0,5 tony miesiecznie,
$wiezego miegsa zwierzat townych odstrzelonych zgodnie
z przepisami prawa fowieckiego lub produkowanych z tego
migsa surowych wyrobéw miesnych lub migesa mielonego -
0,5 tony miesiecznie,

produktéw rybotéwstwa - 0,15 tony tygodniowo,

produktéw mlecznych - 0,3 tony tygodniowo.



Jezeli zaktad prowadzi wiecej niz jeden rodzaj dziatalnosci, suma
wielkoséci dostaw wszystkich rodzajéw produktéw nie moze przekro-
czy¢ najwyzszego limitu przewidzianego dla jednego z rodzajéow pro-
duktéw produkowanych w tym zaktadzie.

Miejsca produkcji lub miejsca sprzedazy produktéw pochodzenia
zwierzecego oraz zaktady prowadzace handel detaliczny z przeznacze-
niem dla konsumenta kornicowego, do ktérych nastepuje dostawa, po-
winny znajdowa¢é sie na obszarze jednego wojewddztwa lub na obsza-
rze sgsiadujgcych z tym wojewddztwem powiatéw potozonych na ob-
szarach innych wojewddztw.

Swieze mieso przeznaczone do rozbioru lub produkcji surowych
wyroboéw migsnych, migsa mielonego, produktow migsnych, a takze
surowe mleko oraz produkty rybotéwstwa przeznaczone do obrébki lub
przetwarzania, w ramach dziatalno$ci marginalnej, lokalnej i ograniczo-
nej powinny w przypadku:

1. $wiezego migsa wotowego, wieprzowego, baraniego, koziego

oraz konskiego, by¢ pozyskane ze zwierzagt poddanych ubojowi
W rzezni,
2. $wiezego miegsa drobiowego lub zajeczakéw, byé pozyskane
ze zwierzgt poddanych ubojowi w:
® rzezni albo
® gospodarstwie oraz poddanych badaniu poubojowemu przez
urzedowego lekarza weterynarii,
3. $wiezego miesa zwierzagt dzikich utrzymywanych w warunkach
fermowych, by¢ pozyskane ze zwierzat poddanych ubojowi w:
® rzeznialbo
® gospodarstwie oraz poddanych badaniu poubojowemu przez
urzedowego lekarza weterynarii,
4. Swiezego miegsa zwierzat fownych, byé pozyskane ze zwierzat
townych, ktérych tusze zostaty poddane:
® ogledzinom przez osobe przeszkolong,
wytrzewieniu na towisku — gdy jest to gruba zwierzyna towna,
® badaniu przez urzedowego lekarza weterynarii.
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Warunkiem prowadzenia dziatalno$ci marginalnej, lokalnej i ogra-
niczonej, jest rejestracja podmiotu w Powiatowej Inspekcji Weteryna-
ryjnej. Nalezy ztozy¢ wniosek do powiatowego lekarza weterynarii wta-
Sciwego ze wzgledu na miejsce dziatalnosci, informujac o planowanej
produkgcji, jej zakresie i wielko$ci oraz rodzaju produktéw pochodzenia
zwierzecego, ktére maja byé produkowane w zaktadzie, co najmniej
na 30 dni przed dniem rozpoczecia prowadzenia tej dziatalnosci.

Do wniosku nalezy dotgczyc:
» aktualny odpis z Krajowego Rejestru Sgdowego albo

zaswiadczenie z ewidencji dziatalno$ci gospodarczej, albo kopie ze-
zwolenia na pobyt rezydenta dtugoterminowego WE udzielonego przez
inne panstwo cztonkowskie Unii Europejskiej - w przypadku, gdy wnio-
skodawca bedacy cudzoziemcem, w rozumieniu przepiséw o cudzo-
ziemcach, zamierza prowadzi¢ dziatalno$é¢ gospodarczg na podstawie
przepiséw obowiazujacych w tym zakresie na terytorium Rzeczypospo-
litej Polskiej, albo

zaswiadczenie o wpisie do ewidencji gospodarstw rolnych, w ro-
zumieniu przepisow o krajowym systemie ewidencji producentdw,
ewidencji gospodarstw rolnych oraz ewidencji wnioskéw o przyznanie
ptatnosci zwierajace numer identyfikacyjny gospodarstwa, z wytgcze-
niem gospodarstw rybackich oraz

> projekt technologiczny zawierajgcy cze$¢ opisowsq i graficzna,
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a) okreslenie rodzaju dziatalnosci, z uwzglednieniem rodzaju su-
rowcow oraz rodzaju produktéw pochodzenia zwierzecego,
ktére bedg produkowane w zaktadzie,

b) dane dotyczagce maksymalnej tygodniowej zdolnosci produkcyj-
nej zaktadu,

c) okreslenie systemu dostawy wodly,

d) opis sposobu przechowywania odpaddéw i ubocznych produk-
toéw pochodzenia zwierzecego,

e) wskazanie planowanej lokalizacji zaktadu,

powinna zawiera¢ plany wykonane technika trwatg w skali 1:100,
przedstawiajacej rzuty poziome kondygnacji zaktadu, z zaznaczeniem:

a) poszczegolnych pomieszczen i ich funkgcji,

b) miejsc, w ktérych odbywajg sie poszczegdlne etapy produkcji,
oraz wyposazenia pomieszczen produkcyjnych,

c) z uwzglednieniem punktéw poboru wody,

d) z wyrdznieniem stref o réznym stopniu ryzyka mikrobiologicznego

e) oraz z zaznaczeniem drég przemieszczania produkowanej zyw-
nosci od przyjecia surowcéow do wysytki produktéw gotowych.

Po uzyskaniu decyzji administracyjnej zatwierdzajgcej projekt tech-
nologiczny zaktadu, w terminie co najmniej 30 dni przed dniem rozpo-
czecia planowanej dziatalnosci, nalezy ztozyé pisemny wniosek o wpis
do rejestru zaktadéw do powiatowego lekarza weterynarii wtasciwego
ze wzgledu na planowane miejsce prowadzenia tej dziatalnosci.

SYSTEMY ZAPEWNIENIA BEZPIECZENSTWA
ZYWNOSCI

Dla zapewnienia bezpieczehnstwa zywnosci oraz sprawnej kontroli
i nadzoru powstata Strategia Bezpieczenstwa Zywnosci, jako krajowy
dokument koordynujacy dziatania wszystkich organéw urzedowej kon-
troli zywnosci.
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Celem strategii bezpieczenstwa zywnosci jest:

® zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci na przestrzeni catego
taricucha zywieniowego rozpoczynajac od produkcji pierwot-
nej, a konczac na stole konsumenta,

® zmniejszenie ryzyka zatru¢ i zakazen pokarmowych oraz cho-
rob powstajacych na wskutek spozycia zywnosci skazonej mi-
krobiologicznie, chemicznie i fizycznie,

® zapewnienie skutecznego i sprawnego systemu sprawowania
urzedowej kontroli zywnosci.

Poprzez gwarantowanie bezpieczenstwa produktu przez producen-
ta buduje sie zaufanie klientéw do produktéow spozywczych. System za-
rzadzania jako$cig stuzy natomiast zapewnieniu jednakowego poziomu
jakosci, tzn., ze w kazdym przypadku i w stosunku do kazdego klienta
zostang podjete okreslone i te same dziatania.

Nie mozna zapewni¢ jakos$ci i bezpieczenstwa zywnosci poprzez
kontrole wyrobu gotowego, lecz nalezy wspottworzyé te wartosci
w sposob systematyczny w trakcie catego procesu wytwarzania i dys-
trybucji produktu.

Ogodlnie mozna stwierdzi¢, ze celem wprowadzenia systemu zarza-
dzania jakoscig jest zapewnienie bezpieczenistwa zdrowotnego zywno-
$ci, a wiec koncowy efekt lezy zarbwno w interesie producenta, sprze-
dawcy, jak i stuzb nadzoru, a przede wszystkim w interesie konsumenta.

Rozporzadzenie (WE) 852/2004 wprowadzito obowigzek opraco-
wania i wdrozenia statych procedur na podstawie zasad HACCP przez
wszystkie przedsiebiorstwa uczestniczgce w jakimkolwiek etapie pro-
dukgji, przetwarzania i dystrybucji zywnosci (z wyjatkiem produkcji
pierwotnej). Natomiast na etapie produkcji podstawowej wprowadzito
obowigzek przestrzegania zasad dobrych praktyk higienicznych.

Nadzér nad produkcja, przetwoérstwem i obrotem zywnosci w Pol-

sce opiera sie na dwoéch systemach kontroli:

e Systemie kontroli wewnetrznej zalezny od producenta, bazu-
jacy na zasadach dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Dobrej
Praktyki Higienicznej (GHP) oraz na systemie HACCP,

e Systemie kontroli zewnetrznej, niezaleznej od producenta,
sprawowanym przez wyspecjalizowane organy urzedowej kon-
troli jakosci.
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Dobra praktyka higieniczna (GHP) - dziatania, ktére muszg by¢ pod-
jete, i warunki higieniczne, ktére muszag by¢ spetniane i kontrolowane
na wszystkich etapach produkcji lub obrotu, aby zapewni¢ bezpieczen-
stwo zywnosci.

Dobra Praktyka Produkcyjna (GMP) - dziatania, ktére muszg by¢
podjete i warunki, ktére muszg by¢ spetniane, aby produkcja zywnosci
oraz materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig
odbywaty sie w sposbéb zapewniajgcy witasciwg jako$¢ zdrowotng zyw-
nosci, zgodnie z przeznaczeniem.

WYMAGANIA DOTYCZACE DOBRYCH PRAKTYK

Powinny zawiera¢ wtasciwe informacje na temat zagrozen, ktoére
moga powstawaé w produkcji oraz o dziataniach majgcych na celu ich
kontrole.

Kazdy podmiot odpowiedzialny za dany zaktad jest zobowigzany
do opracowania wtasnego programu, ktéry uwzgledni strukture orga-
nizacyjng i specyfike dziatalnosci. Procedury i instrukcje w ramach do-
brych praktyk powinny by¢ Scisle przestrzegane przez wszystkich pra-
cownikéw.

Wszystkie stosowane w zaktadzie metody pracy oraz zalecenia do-
tyczace higieny powinny by¢ opisane za pomoca odpowiednich proce-
dur lub instrukcji.

Procedury i instrukcje powinny gwarantowag, ze proces produkcji
zywnosci jest prowadzony z zastosowaniem $rodkéw gwarantujgcych
zachowanie higieny.

Instrukcje powinny opisywa¢ m.in. procedury mycia i dezynfekcji,
usuwania odpadéw, zabezpieczenia przed szkodnikami i okresla¢ pro-
cedury kontroli temperatur stosowane w danym zaktadzie. Nalezy jed-
nak podkresli¢, ze dokumentacja dotyczgca systemu HACCP i dobrych
praktyk powinna by¢ proporcjonalna do charakteru i rozmiaru danego
zaktadu oraz wielkos$ci produkciji.

Przedsiebiorstwa sektora spozywczego uczestniczace w ktdérym-
kolwiek etapie produkciji, przetwarzania i dystrybucji zywnosci po eta-
pie produkcji podstawowej, muszg spetni¢ wymagania zatacznika Il
do rozporzgdzenia WE 852/2004.
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wymagania ogolne, dotyczgce wszystkich pomieszczen zaktadu,
wymagania szczegdlne, dotyczace tylko tych pomieszczen,
w ktérych zywno$¢ jest przetwarzana,

wymagania dla sprzetu,

postepowania z odpadami zywnosciowymi,

zaopatrzenia w wode,

higieny osobistej,

wymagania odnoszgce sie do srodkdéw spozywczych,
wymagania odnoszgce sie do opakowan jednostkowych
i zbiorczych srodkéw spozywczych,

wymagania dotyczgce szkolen personelu.

1. Pomieszczenia zaktadu muszg by¢ utrzymywane w dobrym sta-

nie technicznym i w czystosci.

2. Wyposazenie, wystrdj, konstrukcja, rozmieszczenie i wielko$é

pomieszczen, muszg spetniaé takie warunki, aby:
umozliwiaé odpowiednie utrzymanie, czyszczenie i/lub dezyn-
fekcje, zapobieganie lub minimalizowanie dostawania sie za-
nieczyszczeh pochodzacych z powietrza oraz zapewnié odpo-
wiednig przestrzehn roboczg pozwalajacg na higieniczne prze-
prowadzanie wszelkich dziatan,
chroni¢ przed gromadzeniem sie brudu, kontaktem zywno-
$§ci z materiatami toksycznymi, strzgsaniem czgstek brudu
do zywnosci i tworzeniem sie kondensacji niepozadanej plesni
na powierzchni,
mozliwe byto przestrzeganie dobrej praktyki higienicznej,
wigcznie z ochrong przed zanieczyszczeniem, a w szczegoélno-
ci, ze zwalczaniem szkodnikéw oraz
zapewniaé, w miare potrzeb, wtasciwe temperatury przetwa-
rzania i magazynowania $srodkéw spozywczych. Temperatura
przechowywania winna by¢ monitorowana i, w razie potrzeby,
zapisywana.

3. W zaktadzie musi by¢ odpowiednia liczba toalet sptukiwanych
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6.

7.

8.

9.

Ubikacje nie moga tagczyé sie bezposrednio z pomieszczeniami,
w ktérych pracuje sie z zywnoscia.

. W zaktadzie musi by¢é dostepna odpowiednia liczba witasciwie

usytuowanych umywalek do mycia rgk. Do umywalek musi byé
doprowadzona ciepfa i zimna biezgca woda, muszg by¢ one za-
opatrzone w $rodki do mycia rak i do higienicznego ich suszenia.
W miare potrzeby, stanowiska do mycia zywnosci powinny by¢
oddzielone od umywalek.

. Zaktad powinien posiadaé¢ odpowiedni system naturalnej lub

mechanicznej wentylacji, uniemozliwiajgcy przeptyw powietrza
z obszaréw zanieczyszczonych do obszaréw czystych. Systemy
wentylacyjne muszg byé¢ tak skonstruowane, aby umozliwic¢ fa-
twy dostep do filtrow i innych czesci wymagajgcych czyszczenia
lub wymiany.

Wszelkie wezty sanitarne powinny byé zaopatrzone w odpo-
wiednig, naturalng badz mechaniczna, wentylacje.
Pomieszczenia, w ktérych przetwarza sie zywnos$é, muszg posia-
da¢ odpowiednie naturalne i/lub sztuczne o$wietlenie.
Urzadzenia kanalizacyjne muszg by¢ zaprojektowane i skonstru-
owane tak, aby nie istniato ryzyko zanieczyszczenia. W sytuacji,
gdy kanaty kanalizacji sg cze$ciowo lub catkowicie otwarte, mu-
szg by¢ zaprojektowane tak, aby odpady nie przedostawaty sie
z obszaréw zanieczyszczonych do obszaréw czystych, w szcze-
golnosci do obszaréw, gdzie pracuje sie z zywnoscig, ktérej za-
nieczyszczenie moze zagraza¢ zdrowiu konsumenta.

W miare potrzeby, muszg byé zapewnione odpowiednie warunki
do przebierania sig przez personel.

10. Srodki czyszczace i odkazajgce nie mogg by¢ przechowywane

1.

w miejscach, gdzie przetwarza sie zywnos¢.

W pomieszczeniach, w ktorych przygotowuje sig, poddaje obréb-
ce lub przetwarza $rodki spozywcze, projekt i wystrdj pomiesz-
czen muszg spetnia¢ wymagania dobrej praktyki higieny zywno-
$ci, a przede wszystkim chronié zywno$¢ przed zanieczyszcze-
niem.
Podtogi — utrzymane w dobrym stanie technicznym, musza by¢
tatwe do czyszczenia oraz, w miare potrzeby, do dezynfekgji.
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Wykonane powinny by¢ z materiatdw nieprzepuszczalnych, nie
nasigkliwych, zmywalnych oraz nietoksycznych. Jezeli jest to
konieczne, nalezy zapewnié sptyw wody z powierzchni,
Sciany - utrzymane w dobrym stanie, muszg by¢ tatwe
do czyszczenia, oraz tam gdzie jest to konieczne, do dezynfek-
cji. Ich powierzchnie powinny byé wykonane z materiatéw nie-
przepuszczalnych, nie nasigkliwych, zmywalnych, nietoksycz-
nych oraz gtadkie.

Sufity (lub, w przypadku, gdy nie ma sufitu, wewnetrzna po-
wierzchnia dachu) muszg by¢ tak wykonane, wykonczone i za-
montowane, aby nie gromadzity sie tam zanieczyszczenia, nie
rozwijata sie plesn, zredukowana byta kondensacja pary, aby
nie spadaty zanieczyszczenia.

Okna i inne otwory muszg by¢ skonstruowane tak, aby unie-
mozliwi¢ gromadzenie sie zanieczyszczen. Tam, gdzie jest to
konieczne, nalezy wyposazy¢ je w siatki zatrzymujgce owady.
Siatki muszg dawac sie tatwo demontowaé w celu czyszcze-
nia. W miejscach, gdzie otwarte okna mogg spowodowac¢ za-
nieczyszczenie, okna muszg by¢ w czasie produkcji zamkniete
i zabezpieczone przed otwarciem.

Drzwi muszg by¢ tatwe do czyszczenia oraz, w miare potrzeby,
do dezynfekgji. Ich powierzchnie powinny by¢ gtadkie i niena-
sigkliwe.

Inne powierzchnie tam, gdzie przebiega proces produkcyjny,
w szczegoblnosci pozostajgce w kontakcie z zywnos$cig muszag
by¢ w dobrym stanie, tatwe do czyszczenia, w miare potrzeby
do dezynfekcji. Powinny by¢ wykonane z materiatéw nietok-
sycznych, gtadkie, zmywalne, odporne na korozje.

. W miare potrzeby, w zaktadzie muszg by¢ zainstalowane odpo-

wiednie urzadzenia do czyszczenia oraz dezynfekcji narzedzi ro-
boczych oraz wyposazenia. Urzadzenia te muszg by¢ wykonane
z materiatéw odpornych na korozje, tatwe do czyszczenia.

1. Wszelkie przedmioty, instalacje i sprzet pozostajgce w kontakcie

Z zZywnos$cig musza:

by¢ skutecznie czyszczone oraz, w miare potrzeby, dezynfeko-
wane. Czyszczenie i dezynfekowanie odbywa sie z czestotliwo-



$cig zapewniajgcg zapobieganie jakiemukolwiek ryzyku zanie-
czyszczenia,

e by¢ tak skonstruowane, z takich materiatéw i utrzymywane
w dobrym porzadku, stanie i kondycji technicznej, aby zmini-
malizowa¢é ryzyko zanieczyszczenia,

® z wyjatkiem jednorazowych konteneréw i opakowan zbior-
czych, by¢ tak skonstruowane, z takich materiatéw i w tak do-
brym porzadku, stanie i kondycji technicznej, aby mogty by¢
starannie czyszczone i w miare potrzeby dezynfekowane, oraz
by¢ instalowane w taki sposéb, aby pozwoli¢ na odpowiednie
czyszczenie sprzetu i otaczajacego obszaru.

2. W miare potrzeby, sprzet musi by¢ wyposazony we witasciwe
urzadzenia kontrolne w celu gwarancji wypetniania celéw rozpo-
rzadzenia.

3. W przypadku gdy niezbedne jest uzywanie chemicznych dodat-
kéw w celu zapobiezenia korozji sprzetu i konteneréw, muszag
one by¢ uzywane zgodnie z dobrg praktyka.

1. Odpady zywnosciowe, niejadalne produkty uboczne i inne $mie-
ci muszg by¢ jak najszybciej usuwane z pomieszczen, gdzie znaj-
duje sie zywnos$¢, aby zapobiec ich gromadzeniu.

2. Odpady zywnosciowe, niejadalne produkty uboczne i inne $mie-
ci muszg by¢ sktadowane w zamykanych pojemnikach chyba,
ze przedsiebiorstwa sektora spozywczego mogg wykazaé¢ wia-
sciwemu organowi, ze inne typy uzywanych pojemnikéw lub
systemy usuwania sg wtasciwe. Takie pojemniki muszg by¢ od-
powiednio skonstruowane, utrzymywane w dobrym stanie i ta-
twe do czyszczenia i w miare potrzeby, dezynfekcji.

3. Nalezy przyja¢ odpowiednie przepisy, dotyczace gromadzenia
i usuwania odpadéw zywnosciowych, niejadalnych produktéw
ubocznych i innych $mieci. Smietniska muszg by¢ zaprojekto-
wane i uzytkowane w taki sposéb, aby mozna byto utrzymywacé
je w czystosci oraz, w miare potrzeby, chroni¢ przed dostepem
zwierzat i szkodnikéw.

4. Wszystkie odpady muszg zostaé usuniete w sposob higienicz-
ny i przyjazny dla srodowiska zgodnie z majgcym zastosowanie
do tego celu prawodawstwem wspolnotowym, i nie mogg sta-
nowi¢ bezposredniego lub posredniego zrédta zanieczyszczenia.
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1. Nalezy zapewni¢ odpowiednie zaopatrzenie w wode pitng, ktéra

powinna by¢ uzywana w kazdym przypadku, gdy jest to niezbed-
ne w celu zapewnienia, ze srodki spozywcze nie sg zanieczysz-
czone.

. Kazda osoba pracujgca z zywnoscig powinna utrzymywacé wyso-

ki stopien czystosci osobistej i nosi¢ odpowiednie, czyste i tam,
gdzie to konieczne, ochronne okrycie wierzchnie.

. Zadna osoba cierpigca na chorobe (lub bedaca jej nosicielem),

ktéra moze by¢ przenoszona poprzez zywno$é, badz tez stwier-
dza sie u niej np. zainfekowane rany, zakazenia skoéry, owrzo-
dzenia lub biegunke, nie moze uzyskaé pozwolenia na prace
z zywnos$cig ani na wejscie do obszaru, w ktéorym pracuje sie
z zywnoscig w jakimkolwiek charakterze, jesli wystepuje jakie-
kolwiek prawdopodobienstwo bezposredniego lub posredniego
zanieczyszczenia. Kazda taka osoba zatrudniona w przedsiebior-
stwie sektora spozywczego i ktéra prawdopodobnie bedzie mia-
fa kontakt z zywno$cig, musi niezwtocznie zgtosi¢ chorobe lub
jej symptomy, a jezeli to mozliwe, réwniez ich powody, przedsie-
biorstwu sektora spozywczego.

. Zaden z surowcow lub sktadnikéw albo jakikolwiek inny materiat

uzywany w przetwarzaniu produktéw, nie bedzie zaakceptowa-
ny przez przedsiebiorstwa sektora spozywczego, jesli wiadomo,
ze jest lub mozna by oczekiwaé, ze moze by¢ zanieczyszczony
pasozytami, patogennymi mikroorganizmami lub toksyczny, ze-
psuty lub niewiadomego pochodzenia w takim zakresie, ze na-
wet po normalnym sortowaniu i/lub procedurach przygotowaw-
czych lub przetwodrczych, zastosowanych zgodnie z zasadami
higieny przez przedsiebiorstwa sektora spozywczego, produkt
koncowy nie bedzie sie nadawaé do spozycia przez ludzi.

. Surowce i sktadniki magazynowane bedg przechowywane w od-

powiednich warunkach tak, aby zapobiega¢ ich zepsuciu i chro-
ni¢ je przed zanieczyszczeniem.



3. Na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania i dystrybuciji,
zywno$¢é musi by¢é chroniona przed zanieczyszczeniem, ktére
moze spowodowacd, ze stanie sie niezdatna do spozycia przez
ludzi, szkodliwa dla zdrowia lub zanieczyszczona w taki sposéb,
ze bytoby nierozsgdnie oczekiwad, iz zostanie w tym stanie skon-
sumowana.

4. Muszg istnie¢ procedury, aby zapewni¢ kontrole obecnosci
szkodnikéw, aby zapobiec dostepowi zwierzat domowych
do miejsc, gdzie zywno$é jest przygotowywana, przetwarzana
lub sktadowana (lub, w przypadku gdy w szczegdélnych wypad-
kach wtasciwy organ dopuszcza takg mozliwosé, aby zapobiec
mozliwosci spowodowania zanieczyszczenia w wyniku takiego
dostepu).

1. Surowce, sktadniki, pétprodukty i wyroby gotowe, ktére mogty-
by sprzyja¢ wzrostowi chorobotworczych mikroorganizmméw lub
tworzeniu sie toksyn, muszg byé przechowywane w temperatu-
rach, ktére nie powodowatyby ryzyka dla zdrowia. Przedsigbior-
stwa sektora spozywczego produkujace, dokonujgce obrobki lub
pakujgce przetworzone $rodki spozywcze muszg posiadac¢ wia-
$ciwe pomieszczenia, odpowiednio duze aby oddzielnie przecho-
wywac surowce, oddzielnie materiat przetworzony.

2. Niebezpieczne i/lub niejadalne substancje, w tym pasza dla
zwierzat, sg odpowiednio oznaczone i magazynowane w od-
dzielnych i zabezpieczonych kontenerach.

1. Materiat do produkcji opakowan jednostkowych musi by¢ skta-
dowany w taki sposéb, aby nie byt wystawiony na ryzyko zanie-
czyszczenia,

2. Prace zwigzane z opakowaniami jednostkowymi i opakowaniami
zbiorczymi musza by¢ prowadzone w taki sposdéb, aby zapobiec
zanieczyszczeniu produktéw,

3. Materiat ponownego uzytku uzywany do produkcji opakowan
jednostkowych i opakowan zbiorczych dla srodkéw spozyw-
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czych musi by¢ fatwy do czyszczenia oraz, w miare potrzeby,
do dezynfekciji.

. Przedsiebiorstwa sektora spozywczego zapewniaja, ze personel

pracujacy z zywnoscig jest nadzorowany i/lub szkolony w spra-

wach higieny zywnosci odpowiednio do jego charakteru pracy,
. osoby odpowiedzialne za opracowywanie i stosowanie procedu-

ry na podstawie zasad HACCP przeszty odpowiednie szkolenie
ze stosowania zasad HACCP,

3.istnieje zgodno$¢ ze wszelkimi wymogami prawa krajowego

dotyczacymi programoéw szkoleniowych dla oséb pracujgcych
w poszczegolnych sektorach spozywczych.

PRAWO WSPOLNOTOWE

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 ustanawiajgce ogoélne za-
sady i wymagania prawa zywnos$ciowego, powotujgce Euro-
pejski Urzad ds. Bezpieczenistwa Zywnosci oraz ustanawiajace
procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci z 28 stycznia
2002 r. (Dz. Urz. WE L 31 z201.02.2002)

Rozporzadzenie WE 852/2004 w sprawie higieny srodkéw
spozywczych z dnia 29 kwietnia 2004 r. (Dz. Urz. UE L 139
z30.04.2004)

Rozporzadzenie WE 853/2004 ustanawiajgce szczegdlne
przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci pocho-
dzenia zwierzecego z dnia 29 kwietnia 2004 r. (Dz. Urz. UE L
139 z 30.04.2004)

PRAWO KRAJOWE
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Ustawa o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych
z 21 grudnia 2000 r. (Dz. U. z 2001 nr 5, poz. 44)

Ustawa o produktach pochodzenia zwierzecego z 16 grudnia
2005 r. (Dz. U.z 2006 nr 17, poz. 127)



Ustawa o bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia z 25 sierpnia
2006 r. (Dz. U. z 2006 nr 171, poz. 1225)

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w sprawie
wymagan jakie powinien spetniaé¢ projekt technologiczny za-
ktadu, w ktérym ma by¢ prowadzona dziatalno$¢ w zakresie
produkcji produktéw pochodzenia zwierzecego z 18 marca
2013 r.(Dz. U. 2013 r. Nr O, poz. 434)

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w sprawie
szczeg6towych warunkéw uznania dziatalnos$ci marginalnej,
lokalnej i ograniczonej z 8 czerwca 2010 (Dz. U.z 2010 nr 113,
poz. 753)

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w sprawie
wymagan weterynaryjnych przy produkcji produktéw pocho-
dzenia zwierzecego przeznaczonych do sprzedazy bezposred-

niej z 29 grudnia 2006 (Dz. U. z 2007 nr 5, poz. 38)
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