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REGULAMIN XV EDYCJI KONKURSU ]
»NASZE KULINARNE DZIEDZICTWO - SMAKI REGIONOW”
Na najlepszq potrawe regionalna

Organizatorami konkursu sg: Dolnoslaski Osrodek Doradztwa Rolniczego we Wroctawiu,

Polska lzba Produktu Regionalnego i Lokalnego oraz Urzad Marszatkowski Wojewodztwa

Dolnoslaskiego.

Celem konkursu jest:

e identyfikacja i zgromadzenie wiedzy o oryginalnych regionalnych potrawach,
stanowigcych dziedzictwo kulinarne regionu, wytwarzanych w firmach gastronomicznych
I gospodarstwach agroturystycznych,

e promowanie i stymulowanie wykorzystania zasobow lokalnej, tradycyjnej zywnosci przez
regionalng gastronomig,

e identyfikacja regionalnego dziedzictwa kulinarnego, ktore moze stuzy¢ do budowy
produktu turystycznego i marki regionu.

Zasady uczestnictwa w konkursie:

e w konkursie mogg wzig¢ udzial dwuosobowe ekipy reprezentujace firmy gastronomiczne
lub gospodarstwa agroturystyczne lub kota gospodyn wiejskich,

e kazda ekipa zobowigzana jest do przestania karty zgloszenia potraw najpdzniej do dnia
30.06.2015 r. na adres:

Dolnoslaski Osrodek Doradztwa Rolniczego we Wroclawiu

ul. Zwycieska 8

53 — 033 Wroclaw

z dopiskiem: ,,Nasze Kulinarne Dziedzictwo”

Wzér formularza dostgpny jest w Urzedzie Marszatkowskim i Dolnoslaskim Osrodku

Doradztwa Rolniczego we Wroctawiu oraz na stronach internetowych:

www.dodr.pl
www.umwd.dolnyslask.pl

Karty zgloszen muszg zawiera¢ przepisy z dokladnym wykazem uzytych produktow oraz

opis zwiagzku dan z regionem 1 historig oraz tradycja kulinarng regionu.

e ilos¢ ekip startujgcych w konkursie nie moze przekroczy¢ szesciu. W przypadku zgloszenia
wigcej niz zakladana liczba ekip Organizator zastrzega sobie prawo do powolania jury
selekcyjnego, ktore na podstawie zgloszen dokona wyboru startujacych.

e menu konkursowe sktada si¢ z dwoch dan :

- zupy lub przystawki,

- dania gltéwnego.
Kazde danie konkursowe musi by¢ przygotowane z wykorzystaniem produktow
zwiazanych z regionem Dolnego Slaska.

e Jury finatu regionalnego wyloni zwyciezcow, przyznajac I, II 1 III nagrode rzeczowa oraz
nominujgc wybrane potrawy do nagrody honorowe;j ,,Perta 20157, ktora zostanie wreczona
podczas Wielkiego Finalu Konkursu, w czasie ktorego laureaci beda mieli mozliwosé
zaprezentowania dan konkursowych.
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4. Zasady konkursu:

e ckipy biorace udzial w finale beda prezentowaty potrawy wedtug ustalonej przez Komisje
kolejnosci.

e kazda z ekip ma 40 minut na przygotowanie dan konkursowych w tym:
zupy (6 talerzy w tym 5 do oceny przez jury oraz 1 na stol prezentacyjny) oraz dania
gldwnego (6 talerzy w tym 5 do oceny przez jury oraz 1 na stét prezentacyjny);

e kazda ekipa bedzie miata do dyspozycji stot do prezentacji o wymiarach 180x80 oraz
kuchenkg elektryczng. Niezbedny sprzet oraz naczynia do przygotowania i prezentacji dan
uczestnicy konkursu zapewniajg we wlasnym zakresie;

e wszelkie produkty niezbedne do wykonania dan kazda z ekip zapewnia we wilasnym
zakresie;

e wszystkie potrawy konkursowe muszg sktadac si¢ wylacznie z produktow jadalnych — nie
wylaczajac dekoracji;

e wszystkie potrawy konkursowe powinny by¢ poddane wczeSniejszej obrobce,
a podczas konkursu jedynie podgrzane;

e dania oceniane beda przez jury sktadajace si¢ z 5 0s6b. Cztonkowie jury oceniaja:

- walory smakowe — ilo$¢ punktow: 0 — 6

- wyglad potrawy — ilo$¢ punktow: 0 — 5

- zwiazek dania z regionem i jego tradycjami — ilo$¢ punktow: 0 — 10
Kazda z ekip moze otrzyma¢ maksymalnie 21 punktow.

Zatozenia dodatkowe:

e 0 uczestnictwie decyduje kolejno$¢ zgtoszen;

e organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji materialow i zdje¢ potraw
konkursowych oraz uczestnikow konkursu

e nadz6r merytoryczny nad przebiegiem konkursu sprawuje Dzial Przedsigbiorczosci,
Wiejskiego Gospodarstwa Domowego 1 Agroturystyki, DODR  we Wroctawiu.
Szczegotowych  informacji w  tym  zakresie udziela lzabela  Michniewicz,
izabela.michniewicz@dodr.pl, tel. 71/3398021 wew. 152
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