Dziedzictwo kulturowe i tradycje kulinarne
polskiej wsi - wyjazd studyjny do wojewoddztwa
matopolskiego
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Bacéwke u Krzyska, ttocznie sokéw, Wisniowy Gaj i wytwdérnie Piaszczahskiej
kietbasy odwiedzito trzydziestu uczestnikow trzydniowego majowego wyjazdu
studyjnego do Matopolski. Dolnoslgscy rolnicy, przetwdrcy zywnosci, mieszkahcy
obszaréw wiejskich i Kota Gospodyn Wiejskich pojechali do gospodarstw
wytwarzajacych certyfikowane produkty, wpisane na liste produktéw
tradycyjnych, prowadzong przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi oraz te z
prestizowym unijnym certyfikatem Chroniona Nazwa Pochodzenia lub Chronione
Oznaczenie Geograficzne.

Bacéwka u Krzyska

Krzysztof tas to znany w catej Polsce baca z Podhala, ktéry wypasa owce na
okoto 50 hektarach w Groniu pod Bukowing Tatrzanska. Bacuje od 2010 roku, a
owce sg jego pasja. Przestrzega zwyczajéw i obrzedéw zwigzanych z
pasterstwem. Pokazuje gosciom bacdéwki pasterskie tradycje. Organizuje
poczestunki, pokazy dojenia, strzyzenia owiec oraz wytwarzania serow.

Jego wyroby - oscypek, redykotki, bryndza i jagniecina podhalanska posiadajg
znak Chronionej Nazwy Pochodzenia PDO, czyli produktéw regionalnych
chronionych przez prawo unijne. Od sierpnia 2019 roku jest Cztonkiem Sieci
Dziedzictwa Kulinarnego Matopolska.

Z wizyta w ttoczni sokow
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Firma , Ttocznia Owocéw Pawtowski” powstata 12 lat temu. Pomystodawcami byli
witasciciel Marcin Pawtowski oraz jego syn. Marcin Pawtowski nie tylko zdobyt w
ten sposdb zrdodto dochodu, stworzyt tez produkt, ktérego smak przypomina mu
soki z dziecinstwa. Ttocznia Owocéw Pawtowski produkuje zdrowe soki owocowe,
wytwarzane w tradycyjny sposéb.

Whtascicielami gospodarstwa, w ktédrym sg uprawiane owoce i warzywa,
wykorzystywane dzi$ do ich produkcji byli od wielu pokoleh przodkowie obecnego
witasciciela - rodzina Pawtowskich.

Gospodarstwo 10 hektaréw sadu owocowego. tososihski sok ttoczony z jabtek
zostat wpisany na Liste Produktéw Tradycyjnych, prowadzong przez Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Soki ze Zbikowic w gminie tososina Dolna otrzymujg nagrody i wyréznienia.
Posiadajg Certyfikat Produkt Lokalny z Matopolski, przyznawany produktom
dobrej jakosci, zwigzanym z miejscem pochodzenia.

Regionalna Suska Sechlonska

Wisniowy Gaj to gospodarstwo potozone w najpiekniejszej czesci Beskidu
Wyspowego. Posiada 200-letnig tradycje i byto dziedziczone przez kobiety, ktére
oddawaty mu cate serce.

Gtéwna dziatalnos$¢ gospodarstwa to produkcja regionalnych Sliwek. Byta mozliwa
dzieki przedwojennej tradycji suszenia i wedzenia $liwek na tym terenie. Sliwka
jest zarejestrowana w unijnym systemie jakosci zywnosci jako Chronione
Oznaczenie Geograficzne (ChOG).

Dzi$ prawie caty areat uprawny gospodarstwa jest obsadzony drzewami
owocowymi (Sliwy, wisnie, jabtonie), a gtéwna dziatalnos¢ to produkcja i sprzedaz
regionalnej sliwki ,,Suska Sechlonska ChOG” i innych suszonych owocéw.
Gospodarstwo nalezy do Stowarzyszenia Producentow Owocéw i Warzyw oraz
Matopolskiego Szlaku Owocowego.

Proces suszenia opiera sie na wyjatkowych umiejetnosciach lokalnych
producentéw. Odbywa sie na okreslonym obszarze geograficznym, w
tradycyjnych suszarniach. Wazne sg tu tradycje gospodarstwa, jego charakter i
produkt regionalny, a takze dziedzictwo krajobrazowe. Gospodarstwo prowadzi
takze dziatalnos¢ turystyczng i edukacyjng, nalezy do Ogdlnopolskiej Sieci
Zagrod Edukacyjnych. Wisniowy Gaj oferuje zajecia dla grup dzieci i mtodziezy z



zakresu uprawy tradycyjnych sadéw, tradycyjnej produkcji zywnosci, ekologii,
przyrody i zwierzat.

Na farmie powstat maty skansen starych urzadzen do przetwarzania ziarna.
Witasciciele wykorzystujg potencjat dziedzictwa krajobrazowego, rozwijajg
dziatalnos$¢ turystyczng i rekreacyjng, oferujg zakwaterowanie (agroturystyka),
organizujg aktywnosci turystyczne, takie jak wycieczki gérskie lub obozy dla
dzieci.

Wedliny z Podstolic

Jak gtosi krakowska legenda, Kietbasa Piaszczanhska to krolewski przysmak
wytwarzany od czaséw Kazimierza Wielkiego (Dwanascie legend i podan spod
Krakowa).

Dziatajgca od 1980 roku firma Gawor podjeta sie odtworzenia jej receptury. Po
dtugich poszukiwaniach pierwotnego przepisu oraz prébach uzyskania smaku,
pamietanego przez najstarszych Krakowian, w 2013 roku ruszyta produkcja
kietbasy w Podstolicach k. Wieliczki.

Dzi$ kietbasa ta powstaje z najlepszego miesa wieprzowego, pochodzacego z
tradycyjnego chowu, od sztuk o wadze do 120 kg, bez konserwantéw. Sekret jej
smaku tkwi w zestawie ziét i przypraw, wykorzystywanym do peklowania i
tradycyjnym sposobie wedzenia przy uzyciu drewna bukowego i owocowego oraz
gatezi jatowca.

Wrtasciciele dbajg o réznorodnos¢ asortymentu. Kietbasa wiejska, boczek
wedzony, kiszka oraz szynka Podstolego zostaty wpisane na Liste Produktéw
Tradycyjnych. Wyroby Gawor posiadajg certyfikat Jako$¢ Tradycja. Firma
produkuje wedliny z Certyfikatem Wyrobéw Ekologicznych, ktére zostaty wpisane
na Liste Produktéw Tradycyjnych prowadzong przez Ministerstwo Rolnictwa i
Rozwoju. Wyroby firmy znajdujg sie ma Liscie Produktéw Tradycyjnych z
Matopolski oraz posiadajg Certyfikat systemu Produkt lokalny z Matopolski.

Smak produktéw zostat nagrodzony wieloma wyréznieniami i nagrodami, m.in
Grand Prix w Konkursie Matopolski Smak, pierwsze miejsce w konkursie Smak XX-
lecia, pierwsze miejsce na najlepszy produkt Europejskich Targéw Produktéw
Regionalnych, a takze Godtem Promocyjnym Agro Polska.

Wyjazd studyjny do Matopolski, ktéra jest jednym z najbogatszych regiondéw
Polski pod wzgledem liczby produktéw objetych Systemami Jako$ci Zywnosci
pokazat dolnoslgskim producentom mozliwosci certyfikacji zywnosci. Jego celem



byto takze podkreslenie roli ochrony dziedzictwa kulinarnego i kulturowego
regiondw, promocji tradycji i jej rozpowszechniania w UE.

Operacja wspdtfinansowana ze srodkdéw Unii Europejskiej w ramach Schematu Il
Pomocy Technicznej ,,Krajowa Sie¢ Obszaréw Wiejskich” Planu Strategicznego dla
Wspdlnej Polityki Rolnej na lata 2023-2027. Operacja opracowana przez
Dolnoslaski Osrodek Doradztwa Rolniczego z siedzibg we Wroctawiu,
organizowana w ramach operacji do realizacji w Planie Operacyjnym Krajowej
Sieci Obszarow Wiejskich+ na 2025 r.

Obszaréw Wiejskich
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