ESRDK - informacje ogdlne

Pomyst powotania Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego
rozwinat sie i zostat wcielony w zycie w potudniowo-wschodniej Skanii w Szwecji i
na dunhskiej wyspie Bornholm w 1995 roku. Wtadze obu regiondw i lokalne
przedsiebiorstwa potrzebowaty wspdélnej promocji i rozwoju regionalnej
tozsamosci kulinarnej w zjednoczonej Europie. Z czasem do sieci przystepowaty
kolejne regiony. W 1997 roku Komisja Europejska poprosita potudniowo-
wschodnig Skanie o przeprowadzenie pilotazowej akcji majgcej na celu
rozpowszechnienia idei w regionach europejskich. Dzis w strukturach Sieci
funkcjonuja 24 regiony europejskie zrzeszajgce dziesiagtki przedsiebiorcéw (z
Danii, Szwecji, Norwegii, Niemiec, Litwy, totwy, Ukrainy i Polski).

Europejska Sie¢ Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego zrzesza producentéw,
przetwdrcow i restauratoréw z poszczegdlnych regiondéw cztonkowskich Europy.
Powstata, by utatwi¢ konsumentom i turystom odnalezienie i sprébowanie
lokalnej i regionalnej zywnosci. Celem Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego jest
zachowanie i rozwdj regionalnych tradycji kulinarnych charakterystycznych dla
danych regionéw, promocja lokalnych i regionalnych produktéw spozywczych
oraz rozwdj drobnej przedsiebiorczosci i turystyki w regionach.

Siec¢ funkcjonuje na trzech podstawowych poziomach:

* Pojedyncze przedsiebiorstwa w regionach cztonkowskich moga ubiegac sie o
cztonkostwo w sieci Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego. Przyjete firmy
stajg sie cztonkami regionalnej i europejskiej sieci, aby rozwija¢ i promowac
regionalng zywnos¢. Otrzymujg one takze licencje na uzytkowanie logo, a
informacje o nich beda opublikowane na oficjalnej stronie internetowej
Kulinarnego Dziedzictwa.

* Regiony europejskie moga ubiegac sie o cztonkostwo w sieci Regionalnego
Dziedzictwa Kulinarnego. Po uzyskaniu cztonkostwa, otrzymujg licencje na
uzytkowanie logo oraz sg odpowiedzialni za zatwierdzanie przedsiebiorstw w
obrebie regionu i za prowadzenie regionalnych dziatah. Nowe regiony sg
zapraszane do ubiegania sie o status cztonka sieci. Po zdobyciu petnej
wiedzy na temat idei Kulinarnego Dziedzictwa, region uzyskuje petne
cztonkostwo w Sieci.

* Europejski koordynator odpowiada za wspdlne logo i kryteria, udziela licencji
regionom, prowadzi oficjalng strone internetowg Dziedzictwa Kulinarnego i



koordynuje wspdlne dziatania na skale europejska Regionalnego
Dziedzictwa Kulinarnego.

Od wrzesnia 2010 roku Dolny Slask jest cztonkiem kandydujagcym w Europejskiej
Sieci Dziedzictwa Kulinarnego (Culinary Heritage Europe) i rozpoczyna wdrazanie
programu na poprzez uzyskanie statusu petnoprawnego cztonka.

O cztonkostwo w Regionalnej Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Dolnego Slagska moga
ubiegac sie rolnicy, ogrodnicy, przedsiebiorstwa rybackie, przetwdrcy zywnosci,
restauracje i inne punkty gastronomiczne, obiekty ustug hotelarskich, hurtownicy
i sprzedawcy detaliczni, zwigzani z produkcjg, przetwdérstwem czy sprzedaza
zywnosci wysokiej jakosci. W zamian za uzyskanie licencji na uzywanie logo
Dziedzictwo Kulinarne Dolny Slgsk, wspdlny marketing i wspieranie przedsiewzie¢
na szczeblu regionalnym i europejskim, cztonkowie sg zobowigzani zarejestrowac
dziatalno$¢ na terenie Dolnego Slaska oraz wykazywac wiez z regionem poprzez
uzywanie w znacznym stopniu produktéw, ktére pochodza z regionu Dolnego
Slaska.

Turysci podrdézujgcy po réznych regionach Polski i Swiata, coraz czesciej szukaja
tradycji i celebrujg spozywanie positkdw. Dzisiejszy turysta chce nie tylko
sprobowac tradycyjnych potraw, lecz takze siegac do historii i kultury jedzenia, a
takze zachowad wspomnienia dotyczgce smakéw. Na takich zasadach opiera sie
idea Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego, ktéra jest
przekazywana wszystkim jej cztonkom i turystom, ktérzy szukajg
charakterystycznego znaku graficznego na zaktadach gastronomicznych,
sklepach i przetwérniach spozywczych nalezacych do Sieci.
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