XVI edycja wojewodzkiego etapu
ogolnopolskiego konkursu Nasze Kulinarne
Dziedzictwo - Smaki Regionow
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«Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa inwestujaca w obszary wiejskie”,

Kozi grzbiet z Wanczykéwki, kapusta kiszona w catych gtéwkach, pasztet z
dziczyzny, Sabat wino z czarnej porzeczki, pierniczki tradycyjne ze szlaku
cysterséw, jagniecy schab wedzony, kabanosy goledzinowskie czy tradycyjne
masto z Miedzyborza, to tylko niektére z ponad piecdziesieciu dolnoslgskich
produktow zaprezentowanych podczas konkursu Nasze Kulinarne Dziedzictwo -
Smaki Regionéw.

Konkurs odbyt sie w sobote 20 sierpnia, w Pasazu Grunwaldzkim we Wroctawiu.
Odwiedzajacy mogli skosztowac nie tylko regionalnych produktéow, ale i potraw
rywalizujgcych o miano , najlepszego regionalnego dania i potrawy”.
Organizatorami XVI edycji konkursu byt Dolnoslagski Osrodek Doradztwa
Rolniczego we Wroctawiu, Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego, Urzad
Marszatkowski Wojewddztwa Dolnoslgskiego oraz Pasaz Grunwaldzki we
Wroctawiu.

Dziedzictwo kulinarne jest waznym elementem dziedzictwa kulturowego i
odgrywa istotng role w promocji kazdego regionu. Dolny Slask z racji swojej
skomplikowanej historii to wielokulturowy tygiel, w ktérym mieszajg sie smaki
réznych regionéw przedwojennej Polski, dawnych kreséw wschodnich, a takze
kuchnia niemiecka, czeska, zydowska, temkowska, ukrainska czy batkanska.

Celem konkursu, ktéry odbyt sie w sobote w Pasazu Grunwaldzkim byto
zidentyfikowanie, poszukiwanie i gromadzenie wiedzy na temat produktéw
specyficznych, charakterystycznych dla naszego regionu, ktére mogg stac sie


http://www.dodr.pl/sites/default/files/pliki/konkursy/smaki_regionow/2016/smaki_regionow_2016a.png

jego wizytéwka, a takze upowszechnianie tej wiedzy.

Uroczystego otwarcia imprezy dokonat dyrektor Pasazu Grunwaldzkiego Maciegj
Sanetra, Dyrektor Dolnoslagskiego Osrodka Doradztwa Rolniczego we Wroctawiu
Ryszard Czerwinski oraz zastepca dyrektora Departamentu Rozwoju Obszaréw
Wiejskich i Zasobéw Naturalnych UMWD Jacek Sottys. Prezes Polskiej Izby
Produktu Regionalnego i Lokalnego w Warszawie Izabella Byszewska
przedstawita sktad komisji konkursowych oraz zasady konkursu.

Impreza zorganizowana w Pasazu Grunwaldzkim byta doskonata okazjg do
wreczenia certyfikatbw nowym uczestnikom Sieci Dziedzictwo Kulinarnego
Dolnego Slaska. Z tej okazji az jedenascie podmiotéw uzyskato mozliwo$é
postugiwanie sie logo Sieci — Dary Natury - Pawet Mazur, Dworek Galosa sp. z
0.0., Patac Brzezno, Sklep W Starej Rzezni, Igor Antolak, Hello Yellow - Pasieka
Szczesliwych Pszczét, Stargast sp. z 0.0. - Gastropub Wroctawska, Jan Kowalczyk,
Gospodarstwo Pasieczne, Agrar Magnice Sp. z o0.0., Produkty z Tradycjg sp. z 0.0.,
Amarant Antoni Majerski - marka sokéw Yapko i GJ-Gacjana Janusz Gaca.

Komisje konkursowe ocenity piecdziesigt dwa regionalne produkty, wystawione
przez czterdziestu producentéw oraz osiem dan i potraw regionalnych
przyrzgdzonych przez zespoty gastronomiczne. Przyznano nastepujgce nagrody i
wyréznienia:

Najlepszy regionalny produkt zywnosciowy
I. Produkty regionalne pochodzenia roslinnego

1. wyrdznienie - Chrust tesciowej, Stowarzyszenie Towarzystwo Przyjaciét
Rudnej, Danuta Adamska, Rudna

Przetwory owocowe

1. nagroda gtéwna w podkategorii - Ocet jabtkowy, Maciejowy Sad Maciej
Karczewski, Miekinia

2. nagroda gtébwna w podkategorii - Konfitura z owocu czarnego bzu, Dary
Natury, Pawet Mazur, Jaksondéw

Przetwory warzywne

1. nagroda gtdwna w podkategorii - Kapusta kiszona w catych gtéwkach,
Gospodarstwo Rolne Kwaszarnia Kapusty i Ogorkéw, Michat Sznajder, Karnice

Produkty cukiernicze
1. nagroda gtéwna w podkategorii - Pierniczki tradycyjne ze szlaku cysterséw,
Gospodarstwo Rolne Elzbieta Malinowska, Cieptowody



[I. Produkty regionalne pochodzenia zwierzecego

1. wyrdznienie - Poledwiczka wedzona, Dar-Vit Dariusz Konarski, Stotwina,

2. wyrdznienie - Ser lutomierski z pokrzywg, Na Zdrowie Malwina Pasternak,
Lutomierz

3. wyrdznienie - Ser podpuszczkowy parzony, Przetwérstwo Farmerskie Sery
Slubowskie, Igor Pietrzyk

4. wyrdznienie - Miéd akacjowy z dodatkiem jezyny, Pasieka Zuzia, Bogustawa i
Jerzy Nawara, Domaszkéw

5. wyrdznienie - Midd lipowy z nektaru kwiatu lipy, Pasieka Miéd od Turka,
Maciej Turek, Niemcza

Produkty i przetwory miesne
1. nagroda gtéwna w podkategorii - Kabanosy goledzinowskie, Wyréb Wedlin
Naturalnych Zaktad Pod bukami, Piotr Czajkowski, Goledzinéw

2. nagroda gtéwna w podkategorii - Pasztet z dziczyzny, Hubertéwka,
Agnieszka Matkowska, Zamek Mysliwski
3. nagroda gtdbwna w podkategorii - Jagniecy schab wedzony, Matgorzata

Makuchowska, Wieza

Produkty mleczne

1. nagroda gtéwna w podkategorii - Ser kozi przysmak leszczynowy - Adam
Kudtaty, Goliszéw

2. nagroda gtéwna w podkategorii - Masto tradycyjne, Okregowa Spétdzielnia
mleczarska Miedzybdérz

3. nagroda gtéwna w podkategorii - Kozi grzbiet, Wanhczykéwka, Lucyna i
Sylwester Wanczyk, Krzeszéw

Miody
1. nagroda gtéwna w podkategorii - Miéd gryczany, Hello Yellow, Pasieka
Szczesliwych Pszczét z Ziemi Ktodzkiej, Igor Antolak, Zagérze

[ll. Napoje regionalne (alkoholowe i bezalkoholowe)

1. wyrdznienie - Sok witaminowy z owocéw dzikiej rézy, Z chaty taniakdw,
Irena i Andrzej taniak, Wierzchowice

2. wyréznienie - Sabat, wino z czarnej porzeczki, Winiarstwo Domowe Celtica,
Przemystaw Demkow, Sobdtka

Pertowe nominacje
Jedenastu laureatéw poprzednich edycji ubiegato sie o nominacje do
ogdlnopolskiej nagrody Perta 2016, wreczanej podczas Wielkiego Finatu Konkursu



w czasie Miedzynarodowych Targéw Spozywczych Polagra Food w Poznaniu.

Komisja Konkursowa nominowata do nagrody kulinarnej Perty 2016 nastepujace
produkty:

1. Pasztet w stoiku — Smak Tradycji Dolnego Slaska, Sylwia Kicuta, Olesnica

2. Ser gorski sudecki - Wanczykdéwka, Lucyna i Sylwester Wanhczyk, Krzeszéw

3. Midd spadziowy ze spadzi lisciastej - Pasieka Miéd od Turka, Maciej Turek,
Niemcza

4. Likier karkonoski - Abditus Sp. z 0. 0., Tomasz tuszpinski, Borowice

5. Korniszon - Zaktad Handlu i przetwdérstwa Owocowo - Warzywnego, Teofil
Szelwika, Scinawa

Najlepsze danie i potrawa regionalna

| miejsce: Zagroda Grabownica, Jolanta Bogatsu za zupe rybna i pierogi z karpiem
z Zagrody

Il miejsce: Koto Gospodyh Wiejskich Braszowice za barszcz czerwony z kluskami
grzybowymi oraz pyzy ziemniaczane ze skwarkami

[l miejsce: Dworek Galosa, Strachocin za gotgbki Zosi oraz koryto Gerwazego
czyli gulasz z dzika i jelenia

Wyréznienie: Patac Brzezno za czernine z kaczki oraz sianokosy

Jurorzy nominowali do ogdlnopolskiej nagrody Perta 2016 potrawe:

1. Zupe rybnag i pierogi z karpiem z Zagrody, Zagroda Grabownica, Jolanta
Bogatsu

2. Koryto Gerwazego, czyli gulasz z dzika i jelenia, Dworek Galosa, Strachocin.

Podczas tegorocznej edycji konkursu najwieksza rywalizacja dotyczyta produktéw
w kategorii pochodzenia zwierzecego. Wyjgtkowe bogactwo smakéw sprawito, ze
jurorzy mieli nie lada problem z wybraniem tych najlepszych. To dowéd na to, jak
bogata jest dolnoslaska historia kulinarna i jak wazna jest jej identyfikacja i
promocja.

Gratulacje i podziekowania dla wszystkich uczestnikédw oraz oséb oceniajgcych
regionalne produkty i tradycyjne potrawy.
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